THE GATHERING
DENMARK - 2024

13. sepz‘ember — 14. sepz‘ember

ToRVEhallerne i Vejle

BILLETTER SAETTES TIL SALG PA SMWS.DK
FREDAG DEN 17. MAJ 2024 - KL. 19.00
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Jeg har hermed fornejelsen af at invitere dig til et hyggeligt weekend get-away i Vejle.
Anledningen er atholdelse af den érlige Gathering, der altid falder i september.

Vi har haft alle bolde oppe i luften, og har forsegt at finde ud af, hvordan denne weekend bedst
supplerer de ovrige sociale sammenkomster, som vi tilbyder, i form af casual days samt den
arlige festival.

Vi vil gerne bruge weekenden pi at fokusere pa nutiden og fremtiden. Baseret pa den starke
platform vi allerede har, hvor det sociale aspekt, i at nyde en whisky sammen, er i hejsedet.
Tilset dertil personlige fortellinger og skarpe historier, si er vi ved at have ingredienser til den

helt perfekte weekend.

Fredag aften byder pi bidde dbningsmiddag, samt en staerk ambassader-smagning i et felles
forum. Efter smagningen er der tyvstart pa en veldaekket bar.

Lordagen byder pi et brag af en whisky-buftet, med nye spendende flasker samt nogle naje
udvalgte surprise flasker, der dukker op i lobet af dagen. Sidelebende vil der vaere hele 10
smagninger at velge imellem. Smagningerne kommer til at besté af dels flasker fra SMWS og
dels destilleri-aftapninger og evt. fadprever, hvor det er muligt. Flaskerne er neje udvalgt af de
enkelte ambassaderer, der hver isar har et serligt forhold til det som de presenterer.

Du kan lese meget mere om indholdet pi de neste sider.

Har du brug for hjelp til overnatning, er du meget velkommen til at kontakte Terje pa mail:

tht@torvehallerne.dk.

Med disse ord héber jeg, at vi ses til en anderledes weekend i godt selskab med en masse

ligesindede.

Med venlig hilsen,
Thomas Korsgaard
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Abningsmiddag — 18.00 — 20.00

Her har du mulighed for at starte weekenden med en god middag, inden vi kaster os over de gyldne draber. Terje
har kreeret folgende menu til opstarten:

Cremet jordskoksuppe

sprad pancetta — lun foccacia

jordskokchips — graeskarkerneolie

1 gl. Casa Mayor hvidvin eller 1 gl. Yakima Ipa, Jacobsen
Duet af svinekabe og fyldt svinemerbrad

sauce m. efterdrets svampe

grov mos m. krydderurter — aspargesbroccoli

1 gl. Casa Silva Cabernet Sauvignon eller 1 gl. Cuvee van der Kaizer, Het Anker

PRIS: 399 k.

Feaellessmagning med ambassadoererne 20.30 — 22.30

Scenen pa 3. sal i ToRVEhallerne danner rammen om en ganske serlig smagning. Seks af vores dygtige
ambassaderer har hver iser valgt en aftapning, som de preesenterer pd smagningen. Flaskerne vil efterfolgende vere
til salg i baren.

Det bliver underholdende og ganske smagfuldt.

PRIS: 399 k.
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Baren er aben — 22.30 — 02.00

Resten af aftenen er dedikeret til fri leg, hvor vi har fyldt baren godt op med nyt outturn, speendende Gathering
flasker — og andre gode sager. Hygge pa hejt plan, og socialt samver helt i SMWS anden.



LORDAG | 14. sepremseR 2024

Baren er adben — 11.00 — 02.00

Vi fortsatter, hvor vi slap fredag aften, og serger for et serdelels speendende udvalg gennem hele lordagen. Det er
pracis, som I kender det i en afslappende atmosfeere pa 3. sal, med hejt til loftet og siddepladser til alle. Hold ogsa
oje med de sarlige flasker, der dukker op i lebet af dagen.

PROGRAM FOR SMAGNINGERNE LORDAG

Vi har sammensat et speendende mix af smagninger, hvor vi i ir har fokus pa diverse destilleriprofiler, samt et par af
medlemmernes efterspurgte smagninger.

Logans forste udfordring i Danmark bliver, at praeesentere deltagerne for et hindplukket udvalg af nye udgaver i
serien The Vaults Collection. Vi har tidligere beskrevet disse aftapninger som kronjuvelerne pa lageret, og det er

bestemt heller ikke hverdagskost, at falde over sidanne flasker lengere.

Vi synes selv, at dette er den perfekte afslutning pa festivalens forste dag.

Vaults Collection Vol. 6: 11.30 — 13.00

Vi kan lige sa godt komme godt i gang med dagen, og her har vi trukket en af klassikerne frem. Sjette omgang af
'The Vaults Collection, hvor du har mulighed for at smage noget af det @ldste whisky, der bliver tappet fra SMWS i
disse dage.

Der er tale om helt nye flasker, med indhold fra en efterhinden svunden tid.

6 dramme 41,5 cl

PRIS: 799 kR.
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Hvis du var med til Festivalen i februar, si stiftede du garanteret bekendtskab med Sall Whisky, hvis du da ikke
allerede havde hert om dem. Disse glade drenge, der via crowdfunding fik en drem til at ga i opfyldelse, har fyldt en
pose med udgivelser fra destilleriet samt dugfriske fadprever.

Har du lyst til at here deres historie i ro og fred, samt ikke mindst fordybe sig i deres produkter, sa har du
muligheden her.

6 dramme 41,5 cl

PRIS: 329 KR.

Det vil ikke veere helt det samme uden en whisky-pairing med noget spiseligt. Nogle husker maske da Terje lavede
en pairing med ost tilbage pé en af de tidlige festivaler, og en af vores meget dedikerede ambassaderer vil samle den
stafet op, og lave en version 2 af en sidan smagning.

Er du vild med ost, iser i smagskombination med whisky — sa er det her du skal sla til.

6 dramme 4 1,5 cl — inkl. ost til hver dram.

PRIS: 425 kR

Et destilleri som har oplevet seerdeles meget fokus gennem de seneste dr pi godt og ondt. Det er blevet gradvist
svaerere at fa fingrene i de aftapninger, som kommer — s denne smagning er nok et kerkommet lys i morket.

Vi smager pé aftapninger fra SMWS, fra destilleriet selv og sé siger rygtet at der muligvis er et par flasker fra det
nok si beremte bur, der ligeledes har fundet vej til denne smagning.

6 dramme 41,5 cl

PRIS: 695 KR.

Dette destilleri fra Islay producerer flere forskellige typer af whisky. De fleste er pa et tidspunkt aftappet af SMWS,
men ikke alle. Smagningerne har fokus pa at smage fadstyrkevarianter fra savel SMWS som destilleriets egne
aftapninger.

En af vores dygtige ambassaderer har en stor fortid som ambassader hos dette destilleri, sa her har du mulighed for
at hore nogle personlige historier helt tet pa.

6 dramme 41,5 cl

PRis: 499 k.
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Smagsoplevelser fra destilleri nummer 4: 18.00 — 19.30

Den unge mand der stir bag en beremt side pi de sociale medier, vores personlige whisky-tandlege, kommer og
forteeller sin personlige historie om keerligheden og oplevelser med netop destilleri nummer 4.

Der vil veere smagsprover af nogle af ambassaderens favoritter fra sivel SMWS som fra destilleriet.

6 dramme 41,5 cl

PRIS: 495 Kr.

Smagsoplevelser fra destilleri nummer 33: 19.30 — 21.00

Endnu et destilleri fra Islay har fundet vej til lordagens smagninger, og her kommer vi i dybden med destilleriet og
smager pd nogle udvalgte SMWS aftapninger samt lidt overraskelser direkte fra kilden selv.

Det hele bliver preesenteret af en ambassader, som tidligere har kastet sig ud i anderledes spaendende forseg med
whiskyen, men som ogsd har et meget personligt forhold til netop destilleri nummer 33.

6 dramme 41,5 cl

PRIS: 695 Kr.

Vaults Collection Vol. 6: 20.00 — 21.30

Vi slutter som vi startede — med en gentagelse af raekken af nye aftapninger fra The Vaults Collection.

Huvis tidspunktet passer dig bedre sidst pa dagen, sa er der mulighed for at slutte en forhabentlig dejlig weekend af
pa denne méde.

6 dramme 41,5 cl

PRIS: 799 Kn.
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