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Food Ingredients +
I BAGERI

PREMIUM PRO

Det professionelle bagerprogram, der gor maerkning, kalkulation
og produktionsplanlegning til en leg




BAGERIETS

BEDSTE VEN

CBP Premium Pro gor det nemt at sikre korrekt maerkning,
preecise kalkulationer og optimal produktion. Til glsede for
dine kunder, din gkonomi og fodevaremyndighederne.

Du er bager, ikke jurist eller revisor. Det
kan man godt glemme i en hverdag, hvor
det er blevet ret omstaendigt at levere
godt bagveerk til sine kunder.

Varedeklarering er blot én af de faktorer,

der giver bagere hovedbrud. En anden er,

at man skal have styr pé alle marginaler
i rdvareforbruget og produktionsplan-
leegningen, hvis man vil have sorte tal pa
bundlinjen.

Her kommer CBP til hjeelp. Vi er her for

at hjeelpe danske hdndveerksbagere til
succes, og det ger vi bl.a. med bagerpro-
grammet CBP Premium Pro. Dette veaerktgj
er pa fa ar blevet en stor succes, og det

er nu i brug i mere end halvdelen af alle
danske bagerier.

CBP Premium Pro er genialt, fordi det
systematiserer de mange informationer i
et moderne bageri. Du skal blot indtaste
dine opskrifter, sd serger systemet for,

at alle dine produkter bliver deklareret
korrekt, og at du derudover kan treekke en
lang reekke nyttige informationer ud.

- Vi har valgt at ga i gang
med Premium Pro for at
kunne planlaegge vores

produktion bedre og for at

fa et deklarationssystem,

der er let at arbejde med
i hverdagen.

Johannes Hessellund,
Det Rene Brod, Kobenhavn




NEMT AT OVERHOLDE LOVEN

Hvis du bruger bagerprogrammet CBP
Premium Pro, far du ingen problemer med
at overholde meerkningsreglerne. Hvis dine

opskrifter ellers er opdateret, skal du blot
trykke "print” for at f& udskrevet labels med
korrekte deklarationer.




Michael Nielsen, Karise Bageri

GBP PREMIUM PRO
KLARER REGNEARBEJDET

Beregning af neeringsindhold, fuldkorn og ngglehulslogo
Korrekt faldende ingrediensliste (samme ingredienser

i produktet bliver sldet sammen) med allergener fremhaevet
QUID-beregning

Print af labels med eget logo

Beregning af kostpris og avance pé salgsenheden
Skalering af opskrifter op/ned

Special modul til bageriet og til butikken
Inspirationsopskrifter fra leveranderer

Mailnotifikation, hvis et produkt sendrer ingredienser
eller neeringsveerdier

- Premium Pro hjelper os til at fastszette
priserne bedre. Nu kan vi se, hvad hvert brod
og hver kage koster i ravarer, og vi kan let

", beregne, hvad vi skal tage i butikken.

NYHED

FA EN KOMPLET
PRODUKTIONSPLAN TIL
BAGERIET

CBP Premium Pro ger den daglige
produktion i bageriet nemmere. Laeg dit
forecast ind i systemet, altsd hvor mange
styk af hvert produkt, du skal bruge — sa
far du en overskuelig dagsplan med preecis
angivelse af, hvad der skal produceres.

Det smarte er, at alle basisopsskrifter bliver
samlet. Du skal altsa ikke regne sammen,
for eksempel hvor meget bladdej, der i alt
skal laves. Det klarer CBP Premium Pro for
dig. Samtidig ser systemet fremad og siger

til, ndr du skal forberede den surdej, du
skal bruge om nogle dage.




TRE MODULER,
TILPASSET
BRUGEREN

CBP Premium Pro har tre
brugerflader malrettet

de forskellige behov i din
forretning.

Programmet fungerer pa PC,
smartphone og tablet. Brug
f.eks. en iPad i bageriet, nar
der skal vejes af og tjekkes
opskrifter.

Bagermesterens modul

= Indtastning af opskrifter og
arbejdsbeskrivelser

= Beregning af kostpriser

= Produktionsstyring

= Alle funktion i bageri- og butiksmodulerme

Bagerimodulet

= Adgang til opskrifter, mesngder og
arbejdsbeskrivelser

= Nem og hurtig skalering af
produktionsmeengder

= Ingen kostpriser, kalkulationer eller
naeringsberegner

- Premium Pro er en stor hjelp
i bageriet, fordi det giver
overblik og kontrol.

Vi bruger det til at fintune
opskrifter og priser, sa vi
rammer den rigtige balance
mellem produktkvalitet
og den pris, kunderne vil betale.

Per Eckholdt, Eckholdts Bageri, Toftlund

Butiksmodulet

» Adgang til neeringsberegninger,
ingredienslister, fremhaevning af
allergener

= Fuldkornsoplysning og kumarinveerdi

» Udgkrift af labels

» Ingen kostpriser, kalkulationer, opskrifter,
ravaremeengder eller arbejdsbeskrivelser

SADAN FAR DU CBP PREMIUM PRO

Vi tilbyder programmet til
alle CBP Premium-kunder.
Hyvis du er interesseret i en hverdag med
mindre administrativt bevl, skulle du tage
en snak med din CBP distriktschef




Med POS-TOOL far du endnu mere gavn af CBP Premium Pro

DIREKTE ADGANG
FRA KASSETERMINALEN

Flere og flere bagere integrerer CBP Premium Pro med kassesy-
stemet POS-TOOL. Det ger hverdagen meget nemmere, fordi det
giver adgang til alle data fra kassen, s& man ikke behgver teende
for en computer eller iPad, hver gang der er brug for oplysninger
fra CBP Premium Pro.

Hurtig oplysning til kunden

Nar POS-TOOL og CBP Premium Pro er koblet sammen, kan
neerings- og allergene deklarationer ses direkte pa kassetermina-
len. Og de kan udskrives pa en kassebon eller sms, hvis kunden
vil have informationen med.

Informationerne hentes automatisk i CBP Premium Pro og bliver
opdateret, nar der sker justeringer i dine opskrifter og i rdvarer-
nes deklarationer. Du kan saledes vaere sikker pé, at du altid har
den korrekte information.

Beregning af naeste dags produktion
Nér dagen er omme, udregner systemet en produktionskladde
til naeste dag. Kladden er baseret pa dagens salg/svind, tidligere

salgsstatistikker og de overfgres automatisk direkte ind i dit
produktionmodul i CBP Premium Pro, s& du selv er fri for at taste
forecast pa opskrifterne. Derved far du det optimale produktions-
antal hver dag — ingen unedig udsmidning om aftenen og ingen
udsolgte produkter i lebet af dagen.

KAN DU FA EN NEMMERE HVERDAG?

Lasningen kraever kassesystemet POS-TOOL
og CBP Premium Pro. Din CBP distriktschef kan

forteelle dig mere om, hvordan samkering af CBP
Premium Pro og POS-TOOL kan gere din hverdag
nemmere og service bedre.




KOBL KASSEN TIL
CBP PREMIUM PRO
0G FA DISSE FORDELE

Du og dine medarbejdere far adgang til alle data
i CBP Premium Pro fra kasseterminalen.

Kunderne kan fa gjeblikkelig og korrekt besked
om neeringsindhold, allergener mv.

Oplysningeme er altid opdateret.

Oplysningeme kan udskrives pa en bon eller
sendes via sms til kunden.

Terminalen kan automatisk overfgre en
produktionskladde til de neeste 3 uger, inkl. Se
den nejagtige angivelse af ravaremasngder i
produktionsmodulet.

Lasningen kreever kassesystemet
POS-TOOL og CBP Premium Pro.

DET SIGER BRUGERNE:

- Vi er meget begejstrede! Tidligere kunne
vi bruge timer pa at opdatere og udskrive
deklarationer, fordi vi leverer brgd og kager
til flere dagligvareforretninger. Det er blevet
meget nemmere med Premium Pro, da det hele
korer automatisk.

Gitte Fyhn Kristiansen, Landsbybageren, Vorbasse

- Vi er sluppet for alle de lgse opskrifter pa
papir, for nu ligger alt i Premium Pro. Det er let
at printe labels til vores pakkede produkter, og

pigerne i butikken kan hurtigt tjekke ind og
finde informationer, nar kunderne sporger. En
stor hjalp i hverdagen!

Karsten Mortensen, Mortensens Bageri, Nexo

- Premium Pro er et super godt veerktgj, vi
ikke kan undveere. Faktisk bliver det mere og
mere uundvaerligt, efterhdnden som maengden
af myndighedskrav vokser. Vi kan ogsa
bruge det til at styrke driften: Nar vi har faet
integreret vores kassesystem POS-TOOL med
Premium Pro, vil vi bruge systemets daglige
produktionsforslag til at gere vores produktion
endnu mere preecis.

Michael Spottag, Langenaes Bageri

- Jeg er ikke en computerhaj, men Premium Pro
er meget nemt at bruge, og vi har stor gleede
af det i vores butik. Vi printer skilte og labels,
der altid er korrekte, fordi informationerne i
systemet altid er opdateret.

Benthe Larsen, Madam Eclair, Koge



HVORFOR PREMIUM PRO?

= Et professionelt bager-program
= Korrekt meerkning og kalkulation
= Optimal produktionsplanleegning

= Styring af opskrifter, meengder og arbejdsbeskrivelser

» Kan kobles sammen med kasselosning

EMBALLAGELABEL

Rug Sandwichbolle

Adresse: Bodkerve] 10
By: 7100 Veje

e stuetempesatur
Ingrediensindhold
and, RUGMEL, skiret RUGKERNER, gulerodder
(8,6%), FULDKORNSHVEDEMEL, fermenteret
RUGMEL, makeksirakt (BY(), chia fro, salt med jod,
ganr, sukker, surhedsteg. middel: E260, salt,
i (E202, E211), antici

(E330, E200)
Naringsindhold pr. 100 gram
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Fadevarastyréisen anbafaler mindst 75
ram fuiddkorn om dagen Soim an dol af en
variarat kost Produktel indeholdar 48 2
gram fwidkom pr. 100 gram.
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VORES PASSION, DIN SUCCES

Kundeservice +45 7642 4242 - CBPbageri.dk



