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SMAG PA FARTEN

Nemt og leekkert til dine travle kunder

Danskerne har travlt som aldrig fer, og flere maltider indtages pa
vej fra det ene geremal til det andet.

Samtidig stiger kravene til kvalitet og god smag, og netop dét er
din mulighed for at fa en bid af omsatningen.

Find inspiration blandt nye Smag pé farten-opskrifter udviklet af
vores fagkonsulenter og samarbejdspartnere.

Kom i gang nu og vis dine kunder, hvad din bagerbutik ogsa kan.
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I BUTIKSPAKKE

ER DU MED PA MAD PA FARTEN?

KOB 5 ASS. 06
FA BUTIKSPAKKEN
UDEN BEREGNING

Manuelt tilbud varenr. 59881.
Kan kun bestilles
via CBP distriktschef
eller kundeservice.

Mini bagelform
Varenr. 55072

TakeAwayTray
Varenr. 45371

Fit4Life Proteinbred koncentrat
Varenr. 945150

Grill mix grentsager
Varenr. 3026

Snackback med afrivning
Varenr. 45106

Stor snackback ned afrivning
Varenr. 45370

Aktiv Havresurdej
Varenr. 802040

Red pesto
Varenr. 3028

Gron pesto
Varenr. 3027

Ireks Spelt & Honning
Varenr. 40438

Kokosned pasta
Varenr. 29173

Varenr. Beskrivelse
45371 TakeAwayTray 50 stk. 210x70x270 mm m/handtag
45370 Snackbag Stor Smagfuldt m/afrivning, 1000 stk. 215x60/60x 165 mm m/afrivning
45106 Snackbag Smagfuldt m/afrivning 1000 stk. 120x50x300 mm m/afrivning
55072 Mini Bagelform til 77 kager, 1 stk. silikone @41 mm H12 mm
945150 Fit4Life Proteinbrad koncentrat 10 kg
3026 Grill mix grentsager 4x1,7 kg
3027 Gron pesto 4x1,7 kg
3028 Red pesto 4x1,7 kg
29173 Kokosnad pasta 5 kg
802040 Havresur 20 aktiv, flydende 10 kg
40438 Ireks Spelt & Honning 12,5 kg

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side4




BUTIKSPAKKE

TIL BUTIKKEN

Seet spot pa udvalget af hurtige maltider med en kampagnepakke*

*Geelder sa leenge lager haves

3 stk hyldevippere - fanger kundernes Nem :
@jne pa glasmonter eller hylder og laekker o }

MAD, ps

pa farten ... fal’ten?

Smag vores udvalg
af MAD to-go ...

Se vores udvalg af nem og
leekker MAD pa farten ...

1
| 0fgsevores
. to-go ndva Ig

e

1 stk gulvsplash (60 cm) til indgangspartiet
—nem at tage af og flytte

2 stk pengematter (17 x 24 cm) 1 stk. A4 skilt - lige til 2 stk. plakater,
til disken at seette i holder pa disk eller bord (50%x70 cm) til gadestander

FA DINE TRAVLE KUNDER TIL AT KIGGE FORBI BUTIKKEN

Vis jeres udvalg af snacks, sandwich, terter og andre leekkerier pa facebook eller
andre sociale medier.

#A #B #0
Kig forbi butikken og smag Har du travlt med karriere, Sundt & nemt? Vores mad pa
vores nye sandwichbrgd, studie eller familien? Spar farten er bade laekker og gregn
der er lune, laekre og tid med vores store udvalg - kom ind og fa en smagsprgve,
nemme at spise pa farten. af laekre retter to-go... nar du er pa farten...



FITALIFE PROTEINBROD
BASISOPSKRIFT

10.680 gram

% . j + 9 h : Tl ': ! Bred med heijt proteinindhold er en
i keempe trend og eftersperges af mange

kunder. Med Fit4Life Proteinbreds-
koncentrat far du et leekkert brad-
koncentrat med masser af anvendel-
sesmuligheder. Find nye idéer her eller
prov at skifte en af dine eksisterende
opskrifter pd eksempelvis pglsehorn
ud med et sundere alternativ.

3000 g Fitdlife Proteinbred koncentrat
3000 g CBP Fuldkornshvedemel

Et )’Odb{kt CS ) L 180 g Kronjast orig geer
P ool Wil 4500 g Vand
— 6t uta a = . ! Alle ingredienser altes sammen b min

langsomt + 5-7 min

( . h de *"N 1 - v hurtigt. Dejen skal ltes skeer.
mu Lg g r A Dejen kan deles i portioner og man kan

tilfagje forskelligt fyld.



OPSKRIFTER

PIZZAKRONE

med grillede grgntsager,
kylling og ost

INGREDIENSER

1400 g Fitdlife proteinbred basisopskrift
200 g Oprert Pizza-pasta
200 g Kylling
200 g Grillede mix grentsager
100 g Revet ost

PIZZA PASTA BASISOPSKRIFT

500 g Pizza Pasta
2000 g Vand

1400 g dej rulles ned pa 3 mm. Stykket deles
i firkanter pa 10x10 cm, som placeres i silico-
neform varenr. 48207. Der bliver 20 firkanter
470 g stykket.

P& midten af dejstykket sprejtes 10 g pizza-
pasta og der fyldes 10 g grillede grentsager
og 10 g kylling ovenp4, derefter drysses med
5 g revet ost. Raskes i 35-40 min.

Bages ved 210°C i ca. 20 min.

Pizza pasta: Ingredienserne reres sammen og
henstar ca. 30 min. Opbevares pa kel og har
en holdbarhed pa max. 5 dage.

Varenr. Beskrivelse
4090 CBP Fuldkornshvedemel (60) o
945150 Fit4life Proteinbred koncentreret 10 kg Avance - 82-84 A)

ved vejl. udsalgspris:
stykpris: kr. 15,-
36018 Kronjast orig geer 12x1 kg 3 stk. kr. 40,-

948219 Pizza Pasta 3,5 kg Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

3026 Grillede mix grentsager 4x1,7 kg

48207 Siliconeform til Ambrosia Antal enheder: 20 stk. 4 105 gram

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side7 7



I8 OPSKRIFTER

HAKBOLLER

med karamel og chokolade

INGREDIENSER

1000 g Fitdlife proteinbred basisopskrift
70 g OM Chokolade Chunks
40 g P-teerte skum
30 g Salt karamel flakes
60 g Ag

Alle ingredienser hakkes sammen med en
metalskraber, til en s& nogenlunde ensartet
masse. Dejen vejes af i stykker pd 90 g i
siliconeform varenr. 48207.

Raskes i 35-40 min. og bages ved 210° C i
16-20 minutter.

med rgdbede, graeskarkerner
0g pesto

INGREDIENSER

1000 g Fit4life proteinbred basisopskrift
150 g Redebedetern
75 g Greeskarkerner
25 g Ekstra Jomfru Oliven Olie
26 g Gren pesto

Alle ingredienser hakkes sammen med en
metalskraber, til en s& nogenlunde ensartet
masse. Dejen vejes af i stykker pd 90 g i
siliconeform varenr. 48207.

Raskes i 35-40 min. og bages ved 210 grader
i 16-20 min.

Hakboller med karamel og chokolade

Avance: 77-80%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 12,-

3 stk. kr. 30,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 13 stk 4 92 gram

Hakboller med redbede, graeskarkerner og pesto

Avance: 85-87%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 12,-

3 stk. kr. 30,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 13 stk 4 92 gram

Varenr. Beskrivelse

Varenr. Beskrivelse

4090 CBP Fuldkornshvedemel

4090 CBP Fuldkornshvedemel

945150 Fitdlife Proteinbred konc. 10 kg

33408 Ekstra Jomfru Oliven Olie i PET Sabroso

36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg

945150 Fitdlife Proteinbred konc. 10 kg

32445 OM Chokolade Chunks 1x10 kg

33187 Graeskarkerner 25 kg

28036 P-teerte skum 8x650 g

3027 Gron pesto 4x1,7 kg

28800 Salt karamel flakes

36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg

48207 Siliconeform til Ambrosia

2692 Redbede tern 10 kg

36210 Ag L 63-73 gram 30 stk. 8 bakker

48207 Siliconeform til Ambrosia

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpéafarten-hzefte-side8



OPSKRIFTER

SANDWICHBULLE Avance: 89-91%

ved vejl. udsalgspris:

med rg¢dbede, hampefrg og ost stykpris: kr. 10,-
3 stk. kr. 25,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og
emballage og er uden fyld

w Antal enheder: 30 stk a4 76 gram

1800 g Fitdlife proteinbred basisopskrift
300 g Redbede tern
150 g Revet ost
15 g Hampefrg, afskallede Varenr. Beskrivelse

259921 Hampefrg, afskallede (AB/BC Catering)
Radbeder tilseettes dejen, og det ltes kun lige sammen. 4090 CBP Fuldk hved "
Virkes rund og hviler i ca. 20 min. uldgornshvedeme
Dejen virkes rund p4 afbraekker og bollerne saettes pa plade og 945150 Fitdlife Proteinbred konc. 10 kg
drysses med ost og hampefro. 36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg

Haever i ca. 40 minutter.
Bages ved 210° C1i ca. 10-12 minutter. 2592 Redbeds tern 10 kg

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-haefte-side9 9



I8 OPSKRIFTER

SPELT & HONNING

Minibaguetter

INGREDIENSER

5000 g Speltmel 630 Ingredienserne altes sammen 8 min. lang- Baguetterne raskes i ca. 50 min., ridses
5000 g Ireks Spelt & Honning somt + 4 min. hurtigt (dejtemperatur 26°C) to gange pa tveers og bages som
200 g Kronjast orig. geer og dejen skal herefter ligge i ca. 20 min. normalt for specialbred i ca. 14 min.
5500 g Vand Vej dejen afi stykker a 125 g, lad dejstykker-
ne hvile i ca. 20 min. Lang stykkerne ud til
TOPP'NG minibaguetter p& bageribord, der er drysset

med speltmel.
380 g Speltmel 630

Avance: 83-86%

ved vejl. udsalgspris: .._.;;-- i
stykpris: kr. 8,- #ors gl

e 3 stk. kr. 20,- [o . ¥ =
L = .\_ Beregninger er ekskl. arbejdslen og - L . -
faiee - emballage og er uden fyld v 4 - L
- = - ﬂ -
E ; o - - - - " -
. ™ b r - '}
i Wl 3 TR e
i f - on - L B " »" -".:—' L . y
i ‘: - - = o, - - S
= J— L o s = a4 Fa S L o
Varenr. Beskrivelse

40438 Ireks Spelt & Honning 12,5 kg
36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg
5062 Speltmel 630 10 kg

10 Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side10



OPSKRIFTER

NORDBROD
SANDWICHBOLLE

med chiafrg _ _
Chiafre er kilde
til protein og
kostfibre*
INGREDIENSER
10000 g Ireks Nordbrad

400 g Chiafre
250 g Kronjast orig geer
8900 g Vand

TOPPING:

293 g Sesamfrg, afskallede
147 g Solsikkefro
147 g Chiafro

Ingredienserne @ltes sammen 4 min.
langsomt + 9 min. hurtigt (dejtemperatur
25-26°C) og dejen skal herefter ligge i

10-15 min.

Efter liggetiden rulles dejen ned til dobbelt
leengde & rullebordets bredde, leegges "over”,
vendes og rulles derefter ned pa 3 mm i
rullebordets bredde.

Rulles til sidst sammen som til snegle og
skaeres i stykker & ca. 100 g/stk. Rasker i ca.
35-40 min.

Indsasttes i ovn 10°C under specialbrads-
temp. (ca. 220°C), dampes, afbages ved
rugbredsafbagningstemp. (ca. 175°C).
Spjeeld treekkes efter 3 min. og forbliver dbent
under resten af bagningen. Bages i ca. 25
min. (til kernetemp. pa 98°C).

*Der mad max. anvendes 10% Chiafre til
bagte produkter. Anbefaling max. 15 g/dag.

Avance: 78-82%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 10,-

3 stk. kr. 25,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 196 stk. a 100 gram

4
%
’
%

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse

33000 Chia fre 12,5 kg 33140 Sesamfrg, afskallede 22,7 kg
40441 Ireks Nordbred 12,5 kg 33160 Solsikkefrg US No1 22,7 kg
36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side11 11



I HOLST & HEJNI ANBEFALER

Nge oarianter
t dit to-go
gortiment

INSPIRATION TIL VELSMAGENDE MAD PA FARTEN

Vi synes at mad pa farten skal vaere i en hgj kvalitet og Og sa introducerer vi en glutenfri burgerbolle
smage fantastisk. lavet pa &g, som en speendende ny variant til dit
Derfor har vi udviklet nye opskrifter, der giver dine sandwichsortiment.

sandwich et ekstra pift. I dette heefte bruger vi blandt

andet Manitoba hvedemel for at opna ekstra spreadhed. God forngjelse og arbejdslyst!




BEETROOT BURGER

Burgerbolle med &g

INGREDIENSER

600 g Sedmaslk 1
300 g Hakket lag

300 g Heleeg Past.

180 g GF Havremel

150 g Redbede term

10 g CBP Havregryn
50 g Chiafrg
10 g Salt m/jod
1 g Urtehavens knust sort peber

Opto redbedetern og grovhak lggene. Kom alle ingredienser op i en
blender og blend det godt.

Haeld nu 100 g i silikoneform (48207). Nar alle forme er fyldt sesttes de
i ovnen. Bages ca. 20 min. pa 190-200°C.

Efter bagning afkeles bundene en smule og temmes ud mens de er
lune. Bundene kan fryses og varmes op til senere brug.

Byg den op som en burger.

Du kan anvende fyld som til en al-
mindelige sandwich eller prgv Holst
og Hejnis forslag med hytteost,
avokado, cherrytomater og kylling —
samt lidt karse.

Tip: Server din burger
1vores hollandske seske
varenr. 48350.

Avance: 74-78%

ved vejl. udsalgspris:
stykpris: kr. 8,-
3 stk. kr. 20,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og
emballage og er uden fyld

Antal enheder: 17 stk. 4 100 gram

HOLST & HEJNI ANBEFALER

4 Proo at udskifte
rodbederme

med 150 g epinat
— ¢d har du

2 flotte oarianter

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse
4095 CBP Havregryn 12,5 kg 2592 Radbede tern 10 kg
33000 Chia frg 12,5 kg 34799 Salt m/jod - 12,5 kg
21506 GF Havremel 20 kg 48207 Siliconeform til Ambrosia
36213 Helaeg Past. b kg 29471 Urtehavens Knust Sort peber 450 g

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-haefte-side13
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I8 HOLST & HEJNI ANBEFALER

PUFF PESTO STICKS

Sprgde pastry staenger med pesto 8%, W Erstat gren pesto
g med pesto af
tomat, basilium

w Nar den feerdige dej har hvilet, og hvidleg
1500 g Hvedemel Manitoba Casillo rulles den ned pa 3 mm og
1000 g Havresur 20 aktiv flyd. bordets bredde. Dejstykket

500 g GF Havremel deles pa midten pa langs og

500 g CBP Fuldkornshvedemel pesto smeres midt pa styk-

50 g Salt m/jod ket (synes man, det er for \ :

40 g Credifrost Super flydende, kan man blande _' \ -_

26 g Kronjast orig. geer pesto med 1/3 del neutral e ‘1--.‘ ’.i e
1600 g Vand flodeost). Stykkerne lukkes - -
1300 g Butter Pastry 40% som fresnapper og pensles

’ ! oo rys Avance: 67-72%

med aeg. Herpa drysses pep-

per blandingen og de skeres
FYLD ud pa 90 g. Til sidst twistes de og
- seettes pa plade til raskning og bagning.

ved vejl. udsalgspris:
stykpris: kr. 10,-

3 stk. kr. 25,-
Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

160 g Gren pesto
Bagesi 10-14 min. ved 210°C.

Antal enheder: 90 stk. a 90 gram

Velegnede til frost.
PYNT
180 g Majstopping basisopskrift Varenr. Beskrivelse
36181 Butter Pastry 40% 5x2 kg
MAJSTOPPING BASISOPSKRIFT 4090 CBP Fuldkomshvedemel
971626 Credifrost Super 20 kg
5009 21606 | GF Havremel 20 kg
425 g Majsdrys 3027 Gron pesto 4x1,7 kg
50 g Urtehavens Citronpeber 802040 Havresur 20 aktiv flyd. 10 kg
259 Flagesalt u/jod 33816 Hvedemel Manitoba Casillo 25 kg
Alle ingredienser keres sammen kolde. Dejen 36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg
hviler 10 min. pé bordet. Butterpastry 40% 34799 Salt m/jod — 12,5 kg
pakkes ind i dejen og seettes pa kel. Nar dej 33178 Majsdrys — 10 kg
og smer er nedkelet rulles den 3x3 (kan med .
fordel hvile mellem rulningerne). 29489 Urtehavens Citronpeber — 600 g

CRISPY HAVRESANDWICH

Sprgd lamineret sandwich med havresurde]

Smagfuld

sandwichfyld
— se side 16

14 Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side14



SANDWICHSTYKKER

med grillede grgnsager

INGREDIENSER

2000 g Hvedemel Manitoba Casillo
1000 g Bygsur 20aktiv, flydende
1000 g Grillede mix grgntsager
500 g CBP Fuldkornshvedemel
60 g Salt m/jod
20 g Kronjast orig. geer
1500 g Vand

Alle ingredienser keres sammen. Salt tilsest-
tes nar dejen seettes i 2. gear og de grillede
grensager keres i det sidste minut. Dejen
hviler 60 minutter i tildeekket dejkasse og
foldes herefter. Seettes pa kel til dagen efter i
18-24 timer.

Nasste dag stér dejen 1-2 timer i bageriet

til dejen er ca. 10°C. Stykkerne hakkes her-
efter af pa 180 g og vendes drysses med salt/
peber/majstopping.

Seettes pa plader og stér til kernetemperatur
er 15+°C.

Herefter seettes de i ovnen, og bages i 220°C
i 20-25 min.

INGREDIENSER

1500 g Hvedemel Manitoba Casillo
1000 g Havresur 20 aktiv flyd.
500 g GF Havremel
500 g CBP Fuldkornshvedemel
50 g Salt m/jod
40 g Credifrost Super
25 g Kronjast orig. geer
1600 g Vand
1300 g Butter Pastry 40%

Avance: 68-74%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 8,-

3 stk. kr. 20,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 72 stk. 4 90 gram

HOLST & HEJNI ANBEFALER

Avance: 56-64%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 15,-

4 stk. kr. 50,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 33 stk. a 180 gram

Varenr. Beskrivelse
802038 Bygsur 20aktiv, flydende 10 kg
4090 CBP Fuldkornshvedemel
3026 Grillede mix grentsager 4x1,7 kg
33816 Hvedemel Manitoba Casillo 25 kg
36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg
34799 Salt m/jod - 12,6 kg

Alle ingredienser kegres sammen kolde.
Dejen hviler 10 minutter p& bordet.
Butterpastry 40% pakkes ind i dejen og
seettes pa kol.

Nar dej og smer er nedkelet, rulles den

1 x 4 + 2 x 3 (kan med fordel hvile mellem
rulningerne).

Nér den feerdige dej har hvilet, rulles den ned
pa 8 mm og bordets bredde.

Stykket pensles med vand/seg og havreflager
drysses pa.

Dejstykket deles med spore pa 10 x 10 cm.
Stykkerne saettes pa netplade med papir.
Raskes og bages i 12-18 minutter ved 210° C
er velegnet til frost.

Varenr. Beskrivelse
36181 Butter Pastry 40% 5x2 kg
4090 CBP Fuldkornshvedemel
971626 Credifrost Super 20 kg
21506 GF Havremel 20 kg
802040 Havresur 20 aktiv flydende 10 kg
33816 Hvedemel Manitoba Casillo 25 kg
36018 Kronjast orig. geer 12x1 kg
34799 Salt m/jod - 12,6 kg

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side15
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I8 SERVERINGSFORSLAG

LAKKERT SANDWICHFYLD

Serveringsforslag fra AB/BC Catering

Smagsfyldt inspiration til dit sandwichfyld.
Seet fokus pa den gode smag og de gode
révarer, her far du laekre opskrifter til bade
vegetar og klassiske sandwichvarianter.

Opskrifterne er udviklet specielt til bagveer-
ket i SPRUD#5 af AB/BC Catering.

SANDWICH MED SKINKE, PASTRAMI-SANDWICH
Find hele w Varenr.
opskriften og Varenr. 206927 40 g hjertesalat
beidsbeskrivel 206835 10 g rucola 52754 20 g mayonnaise
arbej os eskrivelsen 73502 40 g kogt skinke 200303 3 g dijonsennep
pa CBP App 171166 25 g brie 5096 15 g syltede drueagurker
. 2 6640 50 g pastrami
eller chpbageri.dk 84244 20 g surkal :
22242 15 g cornichons 146085 10 g legringe
1 Spelt honning minibaguette 1 Crispy H_avresandwich
smurt med ca. 30 g gren pesto ca. 35 g grillede grontsager
(CBP varenr. 3027) (CBP varenr. 3026)

BEETROOT BURGER MED VEGETAR-SANDWICH MED SANDWICHBOLLE MED
ROGET LAKS 0G &G GRILLET AUBERGINE 0G BURRATA ROGET SVINEBRYST
Varenr. Varenr. Varenr.
175502 30 g hvidlegscreme 175502 60 g hvidlegscreme 146241 50 g fintsnittet rodkal
med artiskok med artiskok 224276 20 g &ble
206927 20 g hjertesalat 241653 15 g feldsalat 32315 5 g eebleeddike
77487 40 g raget laks 200403 70 g grillede auberginer 94015 2 g honing
9139 % hardkogt &g 243242 40 g burrata 227137 0,6 gsalt
174602 15 syltede gregnne tomater (bled italiensk frisk ost) 52754 20 g mayonnaise
241653 b5 g feldsalat 79977 20 g solterrede tomater i olie 27709 5 g grov sennep
224101 2 g bulls blood 263260 50 g reget svinebryst
2 Beetroot burgere 84868 15 g asier
1 Sandwichstykke med 264057 1 g timian

grillede grentsager
1 Nordbredsbolle med chiafrg

16 Log-in og bestil varer fra AB/BC Catering pa www.cbpwebshop.dk



CANNELES BORDELAIS

med karamelfyld

INGREDIENSER

1000 g Sedmaalk
500 g Flormelis
400 g Le Moulin Origin
230 g Helaeg Past. Basis
80 g Butter Cake 40%
75 g Blomme past. skrabe

PHAT:

150 g @ko Rersukker

FYL:

600 g Deli Karamel

Melk, smer varmes op i en gryde

til det koger og keles herefter ned.
Helaeg og blommer letpiskes og mel
og florsukker reres i med piskeris.

HOLST & HEJNI ANBEFALER

Det hele rores til en glat masse. Nu reres den
afkelede meelk i lidt efter lidt og reres glat.
Det hele sattes pa kel til neeste dag. Dejes
hasldes op i silikoneform (Bordelais silikone-
form varenr. 48127) pa 80 g og drysses med
rersukker i bunden og ovenpa. Kan nu sesttes
i ovnen. Kageme vendes ud mens de er lune
og 20 g ensket fyldning sprejtes i.

Avance: 77-81%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 12,-

3 stk. kr. 30,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 37 stk. 4 80 gram

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse
36204 Blomme past.skrabe 5 kg 34500 Flormelis 25 kg
48127 Siliconeform til Bordelais 36213 Heleeg Past. Basis b kg
36182 Butter Cake 40% 4x2,5 kg 4175 Le Moulin Origin 25 kg
40225 Deli Karamel 5 kg 26087 ko Rersukker 25 kg
med kanel
INGREDIENSER
600 g CBP Hvedemel
600 g Aig

400 g Butter Cake 40%
100 g Farin Brun
10 g Salt u/jod
1000 g Sedmeelk
271 g Butter Cake 40%
135 g Kanelsukker

KANELSUKKER BASISOPSKRIFT

1050 gram

1000 g Stedt Melis
50 g Urtehavens Kanel stadt

Smer, brun farin og salt koges op med melk.
Melet tilseettes og massen reres, til den
slipper gryden.

Tages efterfelgende af varmen (10 min.)
Alggene rores i, lidt efter lidt og massen
rores glat.

Sprejtes i mini bagelformen (10 g med
stjernetylle) og bages ca. 15 min.
Umiddelbart efter afbagning, pensles de med
smer og vendes i kanelsukker.

Avance: 95-96%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 6,-

5 stk. kr. 25,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 283 stk. a 11 gram

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse
36182 Butter Cake 40% 4x2,5 kg 34809 Salt u/jod - 12,6 kg
4001 CBP Hvedemel 10 kg 34405 Stedt Melis 25 kg
34639 Farin Brun 25 kg 29477 Urtehavens Kanel stedt 480 g
55072 Silicone Mini Bagelform 36210 Aig L 63-73 gram 30 stk. 8 bakker

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side17
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I8 OPSKRIFTER

SCONES

med tranebaer, valngdder og mgrk chokolade

INGREDIENSER

1000 g Eventyrboller/Scones
240 g Heleeg Past.
200 g Vand
76 g Tranebeer
50 g OM Valngdder, hakkede
50 g XOCOFINE Merk (9 mm @) 60%

Sconesmix, &g og koldt vand blandes og
@ltes 2 minutter langsomt og 4 minutter hur-
tigt. Nedder, tranebeer og chokolade tilsaettes
og altes med i 1/2-1 minut. Dejen rulles til
en pelse med en diameter pa ca. 7 cm. Den
skeeres i stykker pa 70 g, og de seettes pa

-4 Avance: 70-75%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 12,-

3 stk. kr. 30,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

en plade bekleedt med siliconepapir, med
skeerefladen opad. Sconesne hviler i bageriet
i 20 minutter og pensles med s&eggestrygelse
inden bagning. Bages ved 185-190° Ci 13-15
minutter.

Antal enheder: 23 stk. 4 73 gram

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse

936720 Eventyrboller/Scones 20 kg 31228 Tranebeer 10 kg
36213 Helaeg Past. b kg 32000 XOCOFINE Mgrk (9 mm @) 60% 10 kg
28560 OM Valngdder, hakkede 5 kg

SCONES

med karamel og maelkechokolade

INGREDIENSER

1000 g Eventyrboller/Scones
240 g Heleeg Past.
200 g Vand
50 g Salt karamel flakes
100 g XOCOFINE Maelk (9 mm @) 35%

Sconesmix, &g og koldt vand blandes og
altes 2 minutter langsomt og 4 minutter
hurtigt. Chokolade og karamelflakes tilsasttes
og &ltes med i 1/2-1 minut. Dejen rulles til
en polse med en diameter pa ca. 7 cm. Den
skaeres i stykker pa 70 g, og de seettes pa

Avance: 75-79%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 12,-

3 stk. kr. 30,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

en plade bekleedt med siliconepapir, med
skaerefladen opad. Sconesne hviler i bageriet
i 20 minutter og pensles med a&ggestrygelse
inden bagning. Bages ved 185-190° Ci 13-15
minutter.

Antal enheder: 23 stk. 4 70 gram

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse
936720 Eventyrboller/Scones 20 kg 28800 Salt karamel flakes
36213 Heleeg Past. b kg 32002 XOCOFINE Melk (9 mm @) 35% 10 kg
18 Let bestilling pa cbpwebshop.dk sag pa: smagpafarten-haefte-side18




EMBALLAGER

EMBALLAGER

til din mad pa farten
Snackbag Stor m/afrivning Snackbag m/afrivning
Varenr. 45370 (everste del er afrevet pa foto) Varenr. 45106
2 -
% ® o
=
L f$ ® @
® - ®© @
Plastbestik =] e
Teske  varenr. 50603 "

Kniv varenr. 50604

Gaffel  varenr. 50605
Spiseske varenr. 50606

Mini Bagelform

til 77 stk.
Varenr. 55072

Snackbag m/rude
Varenr. 46229

Sandwichpapir 325x400 mm
Varenr. 45767

Wrappapir/sandwichpapir
370x500 mm / Varenr. 45805

TakeAwayTray
med handtag
Varenr. 45371

Hollandsk aeske

Silikoneform Bordelais Silikoneform til Ambrosia Natur

Varenr. 48127 Varenr. 48207 Varenr. 48350
Varenr. Beskrivelse
45371 TakeAwayTray 50 stk. m/handtag 210x70x270 mm
45370 Snackbag Stor Smagfuldt m/afrivning 216x60/60x165 mm m/afrivning
45106 Snackbag Smagfuldt m/afrivning 120x50x300 mm m/afrivning
46229 Snackbag Smagfuldt m/rude 325x400mm 22 g+ 8gPE
45767 Sandwichpapir 'Smagfuldt & Leekkert' 325x400 mm 325x400mm 22 g+ 8gPE
45805 Wrappapir/sandwichpapir 'Smagfuldt’ 370x500 mm 370x500 mm 40 g + 10 g PE
55072 Silicone Mini Bagelform til 77 stk. @41mm H12mm
48350 Hollandsk aeske Natur 130x110x80 mm
48127 Silikoneform Bordelais 8 stk. 56x50 mm 70 mm
48207 Silikoneform til Ambrosia 2106x40 mm 12 rum
50603 Teske sort 14 cm 50 stk./pose
50604 Kniv sort 19 cm 50 stk./pose
50605 Gaffel sort 18 cm 50 stk./pose
50606 Spiseske sort 18 cm 50 stk./pose

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hzefte-side19
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% HOLST 0G HEJNI ANBEFALER

KOKOS SNACKBAR

Den lille sgde sult

INGREDIENSER

2500 g Kokosngd pasta
1000 g Bleerergvs miusli basisopskrift
1000 g Hindbeer, hele
500 g CBP Havregryn
130 g Canadisk Ahornsirup
15 g Salt u/ jod

Alle ingredienser reres sammen med spartel
De optgede hindbeer reres i det sidste minut.
En kantplade fedtes med silikonepapir i
bunden.

Hele massen fordeles i pladen, og et stykke
silikone papir leegges ovenpa.

Rul med en rullepind ovenpa til massen er
jeevnt fordelt i formen.

Tag papiret af, og set pladen i ovnen.

Bages i ca. 20 minutter ved 200° C.

Efter bagning keles bunden af og seettes pa
frost.

Nar bunden er frosset vendes den ud og
skasres pa 4 x 8 cm. Ca. 50 g.

Kan eventuelt sprojtes med chokolade.
Opbevares pa kel eller frost.

Avance: 54-61%

ved vejl. udsalgspris:
stykpris: kr. 12,-
3 stk. kr. 30,-

Antal enheder: 102 stk. a 50 gram

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage ’
\

BL/ERERGVS MUSLI (BASISOPSKRIFT)

1000 gram

200 g Greeskarkerner
200 g Solsikkefra bakery
200 g CBP Rugflager
200 g OM Mandler, ubehandlet
200 g Tranebaer
100 g Sesamfrg, afskallede
100 g Kokosmel, med.
60 g Canadisk Ahornsirup
25 g Planteolie vegetabilsk
10 g VanilleSukker Extra

Graeskarkerner, solsikkefrg, sesam, mandler
og rugflager blandes i en skal.

Olig, sirup og vaniljesukker blandes sammen
og blandes herefter i kernerne.

Det hele fordeles jeevnt pa en kantplade og
seettes i ovnen.

Ristet nu 15 min. pa 170-160° C.

Herefter fordeles tranebasr og kokos i
blandingen og seettes igen i ovnen.

Ristes nu ca. 15 min. (husk at rere det rundt ,
sa det bliver bagt lige meget).

Herefter skal miislien keles af

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse
27300 Canadisk Ahornsirup 4 liter dunk 28526 OM Mandler, ubehandlede 1 kg
4095 CBP Havregryn 12,5 kg (40) 33417 Planteolie, vegetabilsk 10 liter (75)
4084 CBP Rugflager 12,5 kg (40) 34809 Salt u/jod — 12,5 kg
33187 Greeskarkerner 25 kg (30) 33140 Sesamfrg, afskallede 22,7 kg (30)
2587 Hindbeer, hele 4x2,5 kg 33158 Solsikkefra bakery 22,7 kg(33)
34008 Kokosmel, med. 11,34 kg (40) 31228 Tranebeer 10 kg
29173 Kokosngd pasta 5 kg 28601 VanilleSukker Extra 4,5 kg
20 Let bestilling pa cbpwebshop.dk sag pa: smagpafarten-haefte-side20



WHOLE N'PURE SNACKBAR

Den lille sunde sult

INGREDIENSER

2500 g Whole & Pure

500 g Solsikkefrg bakery

375 g Flydende surdej rug

200 g Rapsolie

125 g Merk Brodmalt

65 g Salt u/jod

400 g Tranebeer

400 g P-teerte peanuts
2250 g Vand

PHAT

770 g Morkt overtraek
25 g Fryseterret Hindbeer

Alle ingredienser regres sammen langsomt i 4 min.

Dejen fordeles i en kantplade foret med siliconepapir. For at fa
trykket dejen godt sammen, kan man leegge et stykke
siliconepapir ovenpa dejen, og rulle den godt flad med en
kagerulle eller en rullepind.

Med et sporejern spores der stykker ud pa ca. 3,56 cm x 10 cm,
og s& skal dejen hvile i ca. 90 min.

Bages ved 190°C i ca. 45-50 min.

Nar barerne er kolde kan man dyppe den ene side i chokolade
og pynte med fryseterrede hindbasr.

Avance: 71-74%

ved vejl. udsalgspris:

stykpris: kr. 15,-

3 stk. kr. 40,-

Beregninger er ekskl. arbejdslen og emballage

Antal enheder: 77 stk. 4 70 gram

OPSKRIFTER I

Varenr. Beskrivelse Varenr. Beskrivelse
32200 OM Nont Overtraek Motk 5 kg 34809 Salt u/jod — 12,5 kg

802037 Flydende surdej rug 14 kg 33168 Solsikkefrg bakery 22,7 kg (33)
36476 Fryseterret hindbeer 1 kg 31228 Tranebeer 10 kg

20111 Meark Brgdmalt 1100 kg 804500 Whole & Pure 10 kg

28032 P-teerte peanuts 10 kg

Let bestilling pa cbpwebshop.dk seg pa: smagpafarten-hafte-side21
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I WEBSHOP

Nemt at kgbe ssesonvarer
pa cbpwebshop.dk
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aktuelle kampagner
pa gorgiagng

1: LOG-IN PA CBPWEBSHOP.DK
9- SOG PA SMAG PA FARTEN

i sagefeltet eller skriv f.eks. smagpafarten-side8, sa far du overblikket over
produkter, der er vist pa den enkelte side — husk bindestregen!

3: SE PRODUKT INFO
4: V/ELG ANTAL

Shop feerdig, ga i "din ordre” og afslut ordren via step 1-2-3, sa er varerne pa vej til dig...

TJEK FORSIDEN UD

Vores webshop har mange smarte funktioner, der ger det nemt og hurtigt for dig at handle.
Se videovejledningerne eller for eksempel andre kampagner pa forsiden af webshoppen.
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Skilteservice

for Premium kunder

St fokus pa kampagnen med en saesonplakat

Find "Ssesonplakaten” pa plakatservice pa markedsforings-
portalen. Her kan du nemt og bekvemt satte fokus pa den
aktuelle kampagne i bagerbutikken. Placeringerne af tekst-
og billedelementerne er faste, men du har rig mulighed for
at personliggere plakaten med foto, farvevalg, egne tekster
og logo, sa den passer netop til din butik.

Sa nemt er det
Log-in ind pa CBP markedsfaringsportalen, klik pa "Plakat-
service” og valg derneest "Tema- og sesonplakater”.

Sesonplakat

Opdater Download PDF til korrektur

Vaelg eller upload dit logo
her:

Weelg et
baggrundsbillede:

CBP PREMIUM

Her valger du "Saesonplakat” og udfylder formularen pa
skeermen med dine valg.

Skilte i A4 eller A3 storrelse

Har du en almindelig printer kan du nemt printe "plakaten”
ud i A4 eller A3 storrelse og bruge den som markedsfering i
din butik. Velg "Download PDF til korrektur”, veelg gnskede
storrelse under "udskriftsindstillinger” og tjek at printeren
automatisk tilpasser PDF’en til onsket sidestarrelse.

Print selv eller bestil hos PR Offset (betal kun for fragten).

SA ENKELT
ER DET!

Lav flotte skilte
med det samme

0g se vores
to-go udvalg

A

AR

Ly
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BRUG APP'EN, NAR DU SKAL
HAVE HURTIG ADGANG TIL: A\

= [ngpiration og opskrifter L Ieisls 10.21
= Nodfood-kataloget e
= Magasiner Publikationer
= Kampagner

= .0g meget mere

Fastalae

Klik,
klik...
arhh,
oka

VED DU, HVOR MEGET VIDEN DU HAR | LOMMEN? i on 0@,& ot
P?tl%t oorblik

CBP’s smarte app er din lille hjelper i hverdagen. Her finder du kataloger, opskrifter og meget
mere med blot fa klik. Du har alligevel din smartphone eller tablet ved hdnden i dagligdagen,
sé hvorfor ikke bruge CBP’s app, nér du har brug for viden i en sneaever vending?

LE [=] SCANKODEN 0G HENT APP'EN NU

—og nyd at have hurtig hjeelp lige ved hadnden. App’en fungerer lige godt
El t  pa smartphone og tablet — og uanset, om du er til Apple eller Google.

D Kampagnen er geldende fra 3. marts t.o.m. 31. december 2017.

Se aktuelle priser CBPwebshop.dk . Alle priser er ekskl. moms jf. vores normale samhandelsbetingelser.
Der tages forbehold for udsolgte varer, pris- og afgiftseendringer samt tryk- og fotofejl.

VORES PASSION, DIN SUCCES Kundeservice +45 7642 4242 « CBPbageri.dk




