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79,-
Normalpris 129,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  100,-

2012 FINCA ANTIGUA RESERVA
FINCA ANTIGUA, LA MANCHA
1991590912

En intens aroma af skovbær, 
løvfald og balsamico med små 
hint af mynte, timian og  
eukalyptus – og en smule vanilje.

   
	 60% Merlot /20% Cab. Sauv. 

	 20% Syrah 

  	 Fadlagret 24 mdr.

  	 Fede fisk /mørkt kød  

  
	 Riedel Cabernet/Merlot

Årets Stjernevin
Spansk temperament, sol, varme og fuldmodne druer.

Blød, fyldig og behagelig med masser af rygrad.

SPAR  39%



ANSVARSHAVENDE 
REDAKTØR: 
LARS BENMOUYAL

LAYOUT/OPSÆTNING: 
ANNETTE BRATÅS

TEKST, FOTOS M.M. 
I DETTE NUMMER:
LARS BENMOUYAL
MORTEN OESTERMANN
LINDA NIELSEN

5041   0513
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2014 CHATEAU DE CAYX ROUGE 
VINOVALIE 
1054920914

Duft af solbær, blommer og 
brombær. De tørre tanniner  
og syren integreres under lag­
ringen. En meget elegant vin.

   
	 100% Malbec 

  	 Fadlagret 12 mdr.

  	 Mørkt kød /vildt  

  
	 Riedel Syrah

Kongehusets 
P L A D S  I  S O L E N

Året var 1974, da Hendes Majestæt Dronningen og 
Prins Henrik købte det dengang lettere forfaldne  
Château de Cayx. Det historiske vinslot har i 45 år 
været kongefamiliens oase i det varme Sydfrankrig. 
Slottet manglede i den grad en kærlig hånd – og det 
fik det! De Kongelige Højheder Kronprins Frederik og 
Prins Joachim fik bl.a. lov til at male havens bænke.  
De omkringliggende jorder er af særdeles høj kvalitet, 
og særligt med beliggenheden ved Lot-floden er det  
et attraktivt sted at dyrke druer og producere vin. 

99,-
Normalpris 159,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  120,-

149,-
Normalpris 179,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

SPAR  38%

2015/16 LA CIGARALLE BLANC
VINOVALIE 
1054930915/16

Duft af æble og citron,  
som med tiden går mod  
fersken, abrikos og tropisk 
frugt. Fyldig og frisk smag.

   
	 90% Chardonnay  

	 10% Sauvignon Blanc 

  	 Apéritif /lyse fisk  

  
	 Riedel Viognier/Chard.

Enjoy the glass. Preserve the bottle.

Try Me
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16 .  A P R I L  |  G R AT I S
S M A G  K O N G E H U S E T S V I N E

Når Hendes Majestæt Dronningen fylder 80 år d. 16. april, markerer vi det i Vinspecialisten 

landet over. Vi inviterer indenfor til smagning på vine fra det kongelige vinslot, Château 

de Cayx. Det er en glædelig begivenhed for os og de millioner af danskere, som holder af 

Kongehuset – og ikke mindst Hendes Majestæt Dronningen. 

2017 CUVÉE 80 ANS DE LA REINE
VINOVALIE, AOP CAHORS ROUGE
1054970917

   
	 100% Malbec 

  	 Fadlagret 15 mdr.

  	 Lyst kød /fjerkræ  

  
	 Riedel Syrah

I krigsåret 1940 blev Margrethe Alexandrine Þórhildur Ingrid 

født på Amalienborg. Samme år den 14. maj blev hun døbt  

i Holmens Kirke og i 1972 blev hun Danmarks Dronning. 

Altså er det i år 80 år siden, at Hendes Majestæt Dronning  

Margrethe II kom til verden. Det skal selvfølgelig fejres  

behørigt, og Château de Cayx har til lejligheden produceret 

vinen Cuvée 80 ans de la Reine. 

Daisy

T I L L Y K K E  T I L

H E L E  D A N M A R K S

80 år

Vinen har en behagelig og forføren­
de duft af krydderier og mørke 
bær, hvor især solbær dominerer. 
Smagen er harmonisk med noter af 
moden frugt, toast og fløjlsagtige 
tanniner. En utrolig elegant vin med 
lagringspotentiale på op til 10 år.

199,-
Pr. flaske

HJEMKOMMER ULTIMO MARTS
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V I N H U S E T  M E Y E R - F O N N É  E R  N Y T  I  S T A L D E N  H O S  V I N S P E C I A L I S T E N / 

H . J .  H A N S E N  V I N  O G  H A R  H J E M M E  I  A L S A C E 

Charmerende omgivelser hvor winemaker Felix Meyer 
kombinerer det bedste af det bedste i sine vine.

NYHED

2018 PINOT BLANC 
MEYER-FONNÉ 
1039940918

Saftig og indbydende vin med 
mild syre og rund frugt. 
Friske noter af æble og citrus.

   
	 100% Pinot Blanc 

  	 Lyse fisk /salater    

  
	 Riedel Viognier/Chard.

2017 RIESLING 
MEYER-FONNÉ 
1039950917

Elegant og intens vin med 
mineralske noter af citrus, 
hvid frugt, flint og timian. 

   
	 100% Riesling 

  	 Lyst kød /krydret mad  

  
	 Riedel Riesling

Mellem bindingsværk 
og stokroser i Alsace

99,-
Normalpris 119,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  40,-
109,-

Normalpris 139,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

2016 PINOT GRIS DORFBURG
MEYER-FONNÉ 
1040030916

Delikat og frisk vin med noter 
af tørret frugt og krydderier. 

   
	 100% Pinot Gris 

  	 Lyst kød /fjerkræ  

  
	 Riedel Viognier/Chard.

2017 GEWURZTRAMINER 
DORFBURG VIEILLES VIGNES
MEYER-FONNÉ 
1040040917

Elegant vin med en afbalan
ceret og fin syre.

   
	 100% Gewürztraminer 

  	 Apéritif /krydret mad  

  
	 Riedel Sauv. Blanc

2017 RIESLING GRAND CRU 
KAEFFERKOPF
MEYER-FONNÉ 
1040020917

Ren og mineralsk med et 
touch af urter.  

   
	 100% Riesling 

  	 Lyse fisk /fjerkræ  

  
	 Riedel Riesling

269,-
Pr. flaske

269,-
Pr. flaske

369,-
Pr. flaske

Enjoy the glass. Preserve the bottle.

Try Me
Enjoy the glass. Preserve the bottle.

Try Me
Enjoy the glass. Preserve the bottle.

Try Me
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2017 PINOT GRIS 
MEYER-FONNÉ 
1039960917

Perfekt sødme, der leder 
tankerne hen på modne  
druer, gule pærer og melon. 

   
	 100% Pinot Gris 

  	 Fede fisk /fjerkræ  

  
	 Riedel Viognier/Chard.

2018 GEWÜRZTRAMINER
MEYER-FONNÉ 
1039980918

Tilpas krydret og med  
sødmefulde noter. Masser  
af fylde og god struktur. 

   
	 100% Gewürztraminer 

  	 Krydret mad /kraftige oste  

  
	 Riedel Sauv. Blanc

2018 PINOT GRIS  
RESERVE
MEYER-FONNÉ 
1039600918

En klassisk og forholsvis 
tør Pinot Gris med noter af 
krydderier, tør frugt og røg. 

   
	 100% Pinot Gris 

  	 Lyst kød /fjerkræ  

  
	 Riedel Viognier/Chard.

2018 GEWÜRZTRAMINER 
RESERVE
MEYER-FONNÉ 
1039610918

Fyldig og aromatisk vin med 
noter af roser, krydderier  
og moden eksotisk frugt. 

   
	 100% Gewürztraminer

  	 Apéritif /krydret mad  

  
	 Riedel Sauv. Blanc

109,-
Normalpris 139,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

149,-
Normalpris 179,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

149,-
Normalpris 179,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

169,-
Normalpris 199,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

119,-
Normalpris 149,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-
129,-

Normalpris 159,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

2018 PINOT BLANC  
VIEILLES VIGNES
MEYER-FONNÉ 
1039580918

År efter år en fantastisk vin. 
Fyldig og frisk med noter  
af frugt, honning og røg.

   
	 100% Pinot Blanc 

  	 Lyst kød /grøntsagsretter  

  
	 Riedel Viognier/Chard.

2017 RIESLING  
RESERVE
MEYER-FONNÉ 
1039590917

En elegant og stringent vin  
med forførende mineralske 
noter af anis og citrus. 

   
	 100% Riesling 

  	 Skaldyr /lyse fisk /fjerkræ  

  
	 Riedel Riesling

»Excellent Producer« 
Robert Parker 

Her er idyllen tæt i et område, der har sin helt egen fransk/tyske charme. 
Huset ligger i det tyskklingende Katzenthal, men på den fransklydende 
adresse Grand Rue. 
Her kombinerer winemaker Felix Meyer det bedste fra begge sider af 
grænsen i sine vine. Vi taler Pinot Blanc, Riesling, Pinot Gris, Pinot Noir og 
Gewurztraminer. Landsbyen Katzenthal er begunstiget med et fantastisk 

terroir, rigt på granit, og Meyer er en sand mester i at blende vin fra sine 
forskellige parceller og skabe komplekse, men altid balancerede cuvéer. 
Her produceres vine på bærme i gamle foudres, de klassiske, store, franske 
egetræsfade, som der er tradition for i Alsace. Kendetegnende for vinene er 
en altid imponerende aroma og flot mineralitet. Levende og elegante vine, 
som det er svært at finde bedre i Alsace.
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2018 HAART MOSEL RIESLING
WEINGUT REINHOLD HAART, QBA 
1034690918

Duft med toner af fersken, æble 
og mineraler. Smagen er tør med 
en sprød syre.

   
	 100% Riesling  

  	 Lyse fisk  

  
	 Riedel Riesling

2016 PIESPORTER KABINETT
WEINGUT REINHOLD HAART 
1034620916

Duft med toner af pære, tropisk 
frugt, appelsin og en diskret 
mineralitet. Smagen har en let 
sødme, som er flot afbalanceret 
af vinens høje syre indhold.

   
	 100% Riesling  

  	 Kraftige oste  

  
	 Riedel Riesling

Kun få meter fra den smukke Moselflod finder man Weingut Rein­
hold Haart. Her ligger vinmarken Piesporter Goldtröpfchen på de stejle 
skråninger, hvor Haart-familien har produceret vin siden 1337 – nærmere 
betegnet Riesling. Familien er højst sandsynlig Piesports ældste vin­
producerende familie i en egn, hvor der har været fremelsket vin siden 
romerne marcherede rundt her og tog deres vinkultur med fra de varmere 
egne ved Middelhavet. Piesporter var i årevis et smertensbarn i Tyskland, 

fordi enkelte centralkooperativer opkøbte en masse billig most af druer, 
der var produceret og høstet med det absolut maksimale udbytte for øje. 
De blev dog som regel høstet i det flade bagland og ikke fra parcellerne 
omkring Piesport by. Ikke desto mindre var de med til at trække ikke alene 
Piesporter-navnet, men også hele Tysklands omdømme gennem sølet. 
Sådan er det heldigvis ikke længere og århundreders vinhistorie forgår 
ikke så let. Haarts vine er et højdepunkt i Mosel og holder sig friske i årevis.

K V A L I T E T  I  Å R H U N D R E D E R

119,-
Normalpris 149,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-
99,-
Normalpris 139,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  80,-
139,-

Normalpris 159,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  40,-

2018/19 HAART TO HEART RIESLING
WEINGUT REINHOLD HAART, QBA 
1034790918/19

Duft med toner af fersken, æbler 
og citrus med et mineralsk touch. 
Halvtør smag med en knivskarp 
sprød syre.

   
	 100% Riesling  

  	 Krydret mad /milde oste  

  
	 Riedel Riesling
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I TA L I E N S K  Ø KO L O G I
Økologisk vin behøver ikke koste kassen. Det er Villa di Mare et godt 
eksempel på. Filosofien bag Qwine, med danske Kenneth Løndahl, er 
at investere tid og penge i teknik og professionalisme mere end i egne 
vingårde og vinmarker. Der findes nemlig masser af vinerier i Italien, som 
ikke udnytter deres kapacitet fuldt ud og et overskud af god vin af høj 

kvalitet. Qwine har hjemme i Emilia-Romagna, men har også speciali­
seret sig i provinserne Sicilien og Puglia, og arbejder også intenst med  
områderne Veneto og Abruzzo. Siden 2003 har Qwine fokuseret på Salen­
to i Puglia.

Økologisk ØkologiskFRIT VALG

59,-
Normalpris 79,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  40,-
SPAR  25% 2019 VILLA DI MARE PINOT GRIGIO

QWINE IGT
1033390919

En blød, harmonisk og forholdsvis 
tør vin. Let krydret aroma med hon­
ning og frugt og et mineralsk præg.

   
	 100% Pinot Grigio  

  	 Lyse fisk /fjerkræ /salater  

  
	 Riedel Viognier/Chardonnay

2017/19 VILLA DI MARE ROSSO
QWINE IGT 
1033400917/19

Fyrrig siciliansk rødvin med en  
dejlig og krydret aroma i glasset  
og modne, røde frugter på tungen.

   
	 86% Nero d'Avola /14% Merlot  

  	 Bøg (på grillen) /kraftige oste  

  
	 Riedel Syrah
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I hjemlandet Argentina er New Age-vinene blevet et stort hit på barer og cafeer, forbundet med fest og glade dage. 

Det er ikke mindst de yngre generationer, der har taget vinene til sig. Vinen er fyldt med lækker sødmefuld frugt,  

en relativ lav alkoholprocent, små livlige bobler – og produceret under hensyntagen til miljøet.

2019 NEW AGE BLANCO
VALENTIN BIANCHI
1801520919

Svagt perlende med en frisk, 
charmerende smag af eksotiske 
frugter som ananas, mango og citrus.

   
	 Torrontes /Sauvignon Blanc

 	 Apéritif /svagt søde desserter  

  
	 Riedel Champagne

2019 NEW AGE ROSE
VALENTIN BIANCHI
1801540919

Meget let, forfriskende og  
svagt sødmefuld vin med masser 
af lyse bær og blomster.

   
	 Merlot /Malbec

 	 Apéritif /svagt søde desserter   

  
	 Riedel Extreme Rosé

NEW AGE

Vinen sprudler af fest & farver 
og oser af ungdommeligt liv!

D E N  O P L A G T E  V I N  T I L  K O N F I R M A T I O N E N

Bodegas Valentin Bianchi ligger i San Rafaeldalen i provinsen Mendoza, 
kendt som Argentinas fineste vinområde. Vinhuset hører til blandt de 
mest ansete producenter i Argentina og med tre generationers erfaring 
fremstiller vinhuset et førsteklasses udvalg af vine. New Age er ingen  
undtagelse og stilen er frisk og elegant. Den serveres kølig, som den er 
eller over is med en forfriskende limeskive på toppen. 

49,-
Normalpris 79,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-

SPAR  38%

FRIT VALG
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PROSECCO ERA ORGANIC
QWINE
10552109

En flot mousse med en 
skøn, frugtig aroma af æbler, 
pærer og mandel. Behagelig 
tør med en god fylde.

   
	 100% Glera

 	 Apéritif /tapas   

  
	 Riedel Champagne

2018/19 SOLDIERS BLOCK 
CHARDONNAY
SOLDIERS BLOCK
1026670918/19

Elegant australsk vin med 
noter af æble, appelsin, 
citrusfrugt og pære.

   
	 100% Chardonnay

 	 Fede fisk /fjerkræ  

  
	 Riedel Viognier/Chard.

MOSCATO D'ASTI
FIOCCO DI VITE
14737309

Let mousserende og sød­
mefyldt med noter af ana­
nas, ferskner, mandariner 
og abrikoser i smagen.

   
	 100% Moscato Bianco

 	 Desserter  

  
	 Riedel Sauv. Blanc

2019 SOLDIERS BLOCK SHIRAZ
SOLDIERS BLOCK
1026520919

Duft af kirsebær, brombær og et 
hint af vanilje. Saftig vin med en 
god syre, silkebløde tanniner og 
lidt punch og power.

   
	 95% Shiraz /5% Malbec

 	 Lyst/mørkt kød  

  
	 Riedel Shiraz

NEW AGE

D E T  B E D S T E  T I L  D E N  S T O R E  D A G

Kontakt din lokale Vinspecialisten 
næste gang, du gerne vil gøre lidt 
ekstra ud af vinoplevelsen!

Hvis du vil fuldende din fest  
og få den optimale oplevelse ud  
af dine vine, så anbefaler vi, at 
drikke vinen af de smukke og 
druespecifikke glas fra Riedel. 
I disse glas går det hele op i en  
højere enhed og tro os – dine 
gæster vil nyde det!

Hos Vinspecialisten tilbyder vi,  
at man kan låne Riedelglas i det  
antal, man behøver og det er 
ganske gratis, når blot man køber 
vinene til arrangementet hos os. 

Konfirmationen er en af de store mærkedage og fester. Mange forberedelser og forventningens 
glæde. Indbydelser, tøj, lokale, tale, service, bekymringer om vejret og ikke mindst maden og vinen. 
Smag og behag er som bekendt meget forskellig, så lad os guide dig til at finde de perfekte vine til  
den store dag. Tag menuen med ind til os, så finder vi sammen det perfekte match.

Husk, at vi naturligvis også refunderer de flasker, der ikke bliver drukket – bare de er uåbnede.

LÅN RIEDELGLAS
TIL FESTEN...

GRATIS

K O N F I R M A T I O N

99,-
Normalpris 119,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  40,-

69,-
Normalpris 89,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  40,-

69,-
Normalpris 89,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  40,-

69,-
Normalpris 89,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  40,-
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Mellem San Francisco og San Jose ligger Varner Wines, som står bag  
denne flotte og forførende Pinot Noir. De ellers eurocentriske californiere 
får virkelig øjnene op for, hvad deres hjemstat kan præstere med den klas­
siske, franske drue. Vi taler Pinot Noir, som får legendariske Robert Parker 
til at løfte øjenbrynene og folde de store superlativer ud – i øvrigt meget 
velfortjent – og vinen er frisk og silkeblød på samme tid.

Varner Wines er drevet og ejet af de to tvillinger Jim og Bob Varner, og  
vinmarken Los Alamos (ikke at forveksle med Los Alamos, New Mexico, 
hvor atombomben blev udviklet) ligger i Santa Cruz, blot 15 km fra Stille­
havet. Her i de skovklædte bjerge og bløde bakker, tæt på den lidt flippede 
kystby af samme navn, ligger vingårdene ofte gemt på de rolige bjerg­
skråninger. Mange topvine kommer herfra – dette er én af dem!

2015 VARNER PINOT NOIR 
VARNER WINES 
1780360915

Vinen har en betagende duft af  
brombær, kirsebær, ribs, tranebær, 
skovbund pibetobak og tørrede 
urter. Sødmefulde noter af frugt  
og et let mineralsk præg.

   
	 100% Pinot Noir 

   	 Fisk (på grillen) /mørkt kød  

  
	 Riedel Pinot Noir

91 point Robert Parker

Flot og livlig rubinrød farve i glasset og med en 
aroma så frugtig, at man føler sig hensat til en 
stor, californisk Redwood-skov med træer, der 
strækker sig højt mod himlen! Sådan en vin, man 
sagtens kan drikke mange flasker af hen over 
sommeren, på lette, uforpligtende aftener, hvor 
musikken spiller og grillen varmer.

Amerikansk 
monster af en 

Pinot Noir

NYHED 

179,-
Normalpris 249,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  140,-

SPAR  28%

Enjoy the glass. Preserve the bottle.

Try Me
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Der er få navne i verden, der er så synonymt med vin, som Bourgogne.  
Det er naturligvis ikke nogen tilfældighed, men skyldes århundreders 
kvalitet og vinøs tradition. Maison Joseph Drouhin har været forkæmper 
for autentiske Bourgogne-vine, siden huset blev grundlagt i 1880.  
I dag er huset ét af Bourgognes største med marker i Chablis, Côte de  

Nuits og Côte de Beaune, bare for at nævne nogle. Maison Joseph 
Drouhin er meget bevidst om at tage vare på det miljø, der omgiver vin­
stokkene og undgår helst at sprøjte mere end højst nødvendigt. Huset 
stræber efter elegance og perfektion i sine vine, hvor terroiret overordnet 
bestemmer og Drouhin ser derfor mest sig selv som fortolkere.

2015 FLEURIE  
HOSPICE DE BELLEVILLE 
JOSEPH DROUHIN 
1053110915

Elegant vin med duft af syren, 
violer og stikkelsbær. Blød og 
behagelig i munden. 

   
	 100% Gamay 

  	 Lyst kød /grøntsagsretter  

  
	 Riedel Pinot Noir

2017 COTE DE BEAUNE ROUGE, 
2E VIN 
JOSEPH DROUHIN 
1041830917

Sødmefuld og elegant duft af 
mineraler, små røde bær og 
violer. Blød og fyldig smag. 

   
	 100% Pinot Noir 

  	 Lyst kød /milde oste  

  
	 Riedel Pinot Noir

2017 SAVIGNY LES BEAUNE 
JOSEPH DROUHIN , AOP 
1731030917

Delikate noter af krydderier, 
violer og vilde brombær. Let 
og elegant smag.

   
	 100% Pinot Noir 

  	 Fadlagret 12-15 mdr.

  	 Lyst/mørkt kød /pasta  

  
	 Riedel Pinot Noir

299,-
Normalpris 429,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  260,-
149,-

Normalpris 179,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  60,-
249,-

Normalpris 329,-

Pr. flaske v. 2 fl.

SPAR  160,-

SPAR  30% SPAR  17% SPAR  24%

Der findes gode vine
og så findes der...

 Bourgogne

Enjoy the glass. Preserve the bottle.

Try Me

Vi vender altid tilbage til...

Bourgogne
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FATTO A MANO  
CHAMPAGNE RED AND WHITE  
4900/28 RWT 
903754
FØR: 600,- NU: 450,-

SUPERLEGGERO  
COUPE/COCKTAIL/MOSCATO 
4425/09 
903449
FØR: 800,- NU: 600,-

FATTO A MANO  
OAKED CHARDONNAY WHITE 
4900/97W
903748
FØR: 600,- NU: 450,-

FATTO A MANO 
CHAMPAGNE YELLOW 
4900/28Y
903746
FØR: 600,- NU: 450,-

FATTO A MANO  
CABERNET/MERLOT DARK BLUE 
4900/0D
903739
FØR: 600,- NU: 450,-

SOMMELIERS  
SPARKLING  
4400/88
978842
FØR: 450,- NU: 337,50

FATTO A MANO  
CHAMPAGNE WHITE  
4900/28W
903745
FØR: 600,- NU: 450,-

FATTO A MANO  
RIESLING/ZINFANDEL WHITE 
4900/15W
903742
FØR: 600,- NU: 450,-

FATTO A MANO  
RIESLING/ZINFANDEL YELLOW 
4900/15Y
903743
FØR: 600,- NU: 450,-

FATTO A MANO  
OLD WORLD SYRAH BLACK 
4900/41B
903735
FØR: 600,- NU: 450,-

SPAR  25% på nedenstående glas
Riedel er eksperter i design af produkter, som mak­
simerer nydelsen af god vin! I over 40 år har man 
forsket i, hvordan form og størrelse på et vinglas ind­
virker på opfattelsen af aroma og smag. Druetyper 
har som bekendt hver deres karakteristika og Riedel 
formår ganske enkelt at fremhæve den enkelte drues 
DNA og dermed skabe den bedste vinoplevelse.

Der findes mange varianter hos Riedel og bl.a. kan 
nævnes glasserien Fatto A Mano. Glassene i denne 
serie har smukke farverige stilke, der er lavet ud fra 
traditionelle venetianske traditioner, og både stilk og 
fod er mundblæst. Kombineret med en maskinblæst 
bowle har disse glas en særlig præcision, der både er 
en pryd for øjet og en fryd for din vin.

SPAR
150,-

SPAR
150,-

SPAR
150,-

SPAR
150,-

SPAR
150,-

SPAR
150,-

SPAR
150,-

SPAR
200,-

SPAR
150,-

SPAR
112,50
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P Å D E  V I S T E  K A R A F L E R

Denne decanter er perfekt  
til modne vine og champagne. 

Uden tvivl et must have  
for vin-elskeren!

DECANTER AYAM BLACK MAGNUM 
2017/80	
986034  FØR: 4000,-  NU: 3.000,-

DECANTER POMEROL MAGNUM  
1500/26	
979900  FØR: 3.500,-  NU: 2.625,-

DECANTER AYAM CLEAR 2016/01	
986004  FØR: 2.395,-  NU: 1.796,-

DECANTER VINUM EXTREME 1800/14	
979898  FØR: 2.395,-  NU: 1.796,-

DECANTER AMADEO  
DOBBELMAGNUM 1756/80 S1	
949328  FØR: 7.500,-  NU: 5.625,-

BLACK TIE CHAMPAGNE COOLER 
YELLOW 0710/25 S2	
970389  FØR: 3.500,-  NU: 2.625,-

DECANTER AYAM WHITE   
2016/03	
905525  FØR: 2.395,-  NU: 1.796,-

DECANTER TWENTY TWELWE 2012/88	
949431  FØR: 2.900,-  NU: 2.175,-

DECANTER BACCHUS 2015/01	
949310  FØR: 2.395,-  NU: 1.796,-

THE  ART  OF  W INE

DECANTER
For at få det fulde udbytte af din vin, er det et godt valg at dekantere den. 

Dekantering fremmer iltningen, bouquet'en udvikler sig hurtigere,  

tanninerne blødgøres og vinen modnes. En ældre vin skal dekanteres  

for at undgå bundfald og en yngre vin vinder klart ved dekantering,  

da frugten vil fremstå mere tydelig, og vinen bliver  

meget mere kompleks og nuanceret.

SPAR
1.000,-

SPAR
875,-

SPAR
875,-

SPAR
599,-

SPAR
599,-

SPAR
599,-

SPAR
599,-

SPAR
725,-

SPAR
1.875,-

SPAR  25%
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STOCKHOLMS AKVAVIT 38%, 50 cl  
29186308

På øen Södermalm i Stockholm, i et gammelt Jaguarværksted, hvor tændrør og udstødning engang 
var dagligdagsord, producerer to unge svenskere i dag håndlavet spiritus af en kvalitet, så svenskerne 
valfarter mod Systembolaget. Kvalitet fornægter sig aldrig, og der er fulgt flere priser med i kølvandet 
på Anna og Calle Wikners nordisk inspirerede gin, skabt med stor indflydelse fra den svenske natur  
– og ikke mindst med ungdommelig nysgerrighed, energi og virkelyst.  

Stockholms Akvavit er domineret 

af dildblomster, kommen, fenni-

kelfrø og hyldeblomst og har et 

touch af enebær og koriander, 

hvilket er med til at understrege 

de klassiske ginnoter...

STOCKHOLMS BRÄNNERI DRY GIN 40%, 50 cl  
26525008

Traditionel dry gin, som får sine egenskaber  

fra syv økologiske botanicals: enebær, korianderfrø,  

kvan, citronskal, lyng, hyldeblomst og rosmarin.

STOCKHOLMS BRÄNNERI OAK GIN 45%, 50 cl  
28048708

Fadlagret på bourbonfade. En blød gin med 

et strejf af vanilje og et touch af appelsin. 

God til at sippe rent over lidt is.

STOCKHOLMS BRÄNNERI PINK GIN 40%, 50 cl  
28099708

En indbydende gin med rosenblade og rabarber.  

Tyttebær giver ginen den karakteristiske lyserøde farve  

og yderligere frugt. Smager af svensk sommer!

295,-
Pr. flaske

250,-
Pr. flaske

395,-
Pr. flaske

299,-
Pr. flaske

FROM SWEDEN WITH LOVE •  ØKOLOGISK

Økologisk Økologisk Økologisk

Økologisk
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Sydspanien
Det klassiske

Jerez er den vigtigste, vinproducerende region i det 
sydlige Spanien. Her har man produceret vin siden 
antikken, endda længe før romerne kom til. Her virk­
er det som om, solen kun undlader at skinne, når det  
er nat, og druerne får så meget varme og solskin,  
man næsten kan forestille sig i Europa. 

Ximenez-Spinola blev grundlagt i 1729 af Phelipe 
Zarzana Spinola. Man producerer udelukkende på 
Pedro Ximenez-druen – en druetype, som først kom 
til området efter 1519, da spanske soldater tog den 
med hjem fra Tyskland. Faktisk drikker man et lille 
stykke historie, og kunderne er meget, meget loyale.

Her går tiden langsomt og produktionen er lille i det familieejede vinhus

XIMENEZ-SPINOLA  
DIEZ MIL BRANDY, 40% 
26001409

  
	� Riedel Vinum XL 

Aquavit

XIMENEZ-SPINOLA  
PX SOLERA 1918 
12055609

  	 Søde desserter  

  
	 Riedel Riesling

2016 XIMENEZ-SPINOLA 
FERMENTATION LENTA 
1205600916

  	 Fede fisk /milde oste 

  
	 Riedel Riesling

SPINOLA COSECHA, 50 cl 
12056008

  	 Søde desserter  

  
	 Riedel Riesling

2018 XIMENEX-SPINOLA  
PX VINTAGE, 37,5 cl 
1205590718

  	 Søde desserter  

  
	 Riedel Port

En indsmigrende duft af ferskner, abrikoser og modne 
blommer. Når vinen skvulpes rundt i glasset, dukker 
pærer og grønne æbler op og et hint af bitre mandler. 
En vin i balance fra start til slut og eftersmagen er 
lang og lækker uden at være tung.

Et pragteksemplar på, hvordan Pedro Ximenez skal 
smage. Her er tale om en naturlig sød sherry, hvilket 
er en sjældenhed i Jerez. Smagen har noter af søde 
rosiner, figner og kaffe og efterlader en utrolig lang 
og sødmefuld eftersmag. Det er ingen overdrivelse at 
kalde Spinola for »Kongen af Pedro Ximenez«.

225,-
Pr. flaske

195,-
Pr. flaske

FROM SWEDEN WITH LOVE •  ØKOLOGISK

299,-
Pr. flaske495,-

Pr. flaske

595,-
Pr. flaske
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Tilbuddene gælder så længe lager haves, dog senest til 30. april 2020. Forbehold for trykfejl, afgiftsstigninger og udsolgte varer. Alle priser er inkl. moms.

Meld dig ind i 
Sélection kundeklub 
og få masser af fordele
•	 Optjen 5% i bonus hver gang du handler
•	 Rabat ved forskellige arrangementer og smagninger
•	 Deltag i konkurrencer, hvor du kan vinde vinrejser og andre gaver
•	 Modtag vores katalog før alle andre

Selection klubmedlemsskabet er uforpligtende og gratis og kan opsiges, når du ønsker.

Meld dig ind

Tilmeld dig gratis vores nyhedsbrev om vin direkte til din mailbox – se mere på vinspecialisten.dk

	 1095 København K	 Kongens Nytorv 13  35255804  magasin@hjhansen.dk
	 2000 Frederiksberg	 Peter Bangs Vej 74  38878670  frederiksberg@vinspecialisten.dk
	 2100 København Ø	 Østbanegade 3  35424311  vin@hjhansen.dk
	 2300 København S	 Islands Brygge 25  32540705  islandsbrygge@vinspecialisten.dk
	 2600 Glostrup	 Hovedvejen 102  44970230  glostrup@vinspecialisten.dk
	 2800 Lyngby	 Lyngby Storcenter  45888700  lyngby@vinspecialisten.dk
	 3060 Espergærde	 Vester Torv 21  49132421  espergaerde@vinspecialisten.dk
	 3250 Gilleleje	 Vesterbrogade 5  48300005  gilleleje@vinspecialisten.dk
	 3550 Slangerup	 Kongensgade 14A  47172917  slangerup@vinspecialisten.dk
	 4000 Roskilde	 Skomagergade 3  46350060  roskilde@vinspecialisten.dk
	 4600 Køge	 Brogade 7  56654810  koege@vinspecialisten.dk
	 5000 Odense C	 Vestergade 97-101  63128200  vin@hjhansen.dk
	 5220 Odense SØ	 Rosengårdcentret . Lilla Gade  66103800  

			    rosengaardcentret@vinspecialisten.dk
	 5250 Odense SV	 Brogårdsvej 20B  26248487  bellinge@vinspecialisten.dk
	 5400 Bogense	 Adelgade 46  64812024  bogense@vinspecialisten.dk
	 5500 Middelfart	 Østergade 7  64412206  middelfart@vinspecialisten.dk
	 5610 Assens	 Østergade 10  64711163  assens@vinspecialisten.dk
	 5700 Svendborg	 Korsgade 7  62212211  svendborg@vinspecialisten.dk
	 5750 Ringe	 Rynkebyvej 6  30336896  ringe@vinspecialisten.dk
	 5800 Nyborg	 Nørregade 9  65310261  nyborg@vinspecialisten.dk
	 6000 Kolding	 Østergade 13  24404618  kolding@vinspecialisten.dk
	 6100 Haderslev	 Storegade 25  74533800  haderslev@vinspecialisten.dk
	 6200 Aabenrå	 Storegade 17 74622521  aabenraa@vinspecialisten.dk
	 6400 Sønderborg	 Perlegade 71  74425955  soenderborg@vinspecialisten.dk
	 6700 Esbjerg	 Stormgade 2  40161366  esbjerg@vinspecialisten.dk
	 6800 Varde	 Nordre Boulevard 90  75222333  varde@vinspecialisten.dk
	 6960 Hvide Sande	 Metheasvej 6  22884419  hvidesande@vinspecialisten.dk

	 7000 Fredericia	 Danmarksgade 15 A  21217339  fredericia@vinspecialisten.dk
	 7190 Billund	 Kløvermarken 13  88808664  billund@vinspecialisten.dk
	 7400 Herning	 Merkurvej 84  75121855  herning@vinspecialisten.dk
	 7500 Holstebro	 Enghaven 5-7  97421886  enghaven@vinspecialisten.dk
	 7620 Lemvig	 Vestergade 11  97820602  lemvig@vinspecialisten.dk
	 7700 Thisted	 Vestergade 74  97920050  thisted@vinspecialisten.dk
	 7800 Skive	 Hindborgvej 56  97531079  skive@vinspecialisten.dk
	 8000 Århus C	 Sønder Allé 12  86120888  aarhusc@vinspecialisten.dk
	 8210 Århus V	 Viborgvej 161 C  86158300  aarhusv@vinspecialisten.dk
	 8410 Rønde	 Hovedgaden 6 C  29290912  roende@vinspecialisten.dk
	 8600 Silkeborg	 Vestergade 23  86828941  silkeborg@vinspecialisten.dk
	 8600 Silkeborg	 Priorsvej 7C  21438933  silkeborg@vinspecialisten.dk
	 8620 Kjellerup	 Søndergade 13  86889100  kjellerup@vinspecialisten.dk
	 8660 Skanderborg	 Adelgade 75  20306014  skanderborg@vinspecialisten.dk
	 8700 Horsens	 Hospitalsgade 6, st. tv.  40352288  horsens@vinspecialisten.dk
	 8800 Viborg	 Sct. Mathiasgade 76  86620074  viborg@vinspecialisten.dk
	 8900 Randers	 Dytmærsken 3  86419122  randers@vinspecialisten.dk
	 9000 Aalborg	 Vingårdsgade 13-15  98125290  aalborg@vinspecialisten.dk
	 9300 Sæby	 Grønnegade 15  98463535  saeby@vinspecialisten.dk
	 9700 Brønderslev	 Algade 60  96450408  broenderslev@vinspecialisten.dk
	 9800 Hjørring	 Frilandsvej 61  98902096  hjoerring@vinspecialisten.dk
	 9900 Frederikshavn	 Jernbanegade 2  52194321  frederikshavn@vinspecialisten.dk
	 9990 Skagen	 Sct. Laurentiivej 43  98450080  skagen@vinspecialisten.dk


