
KRYB·I·LY ved Fredericia
Idyllisk og traditionelt!

På KRYB·I·LY finder I Jyllands flotteste julebord, og 
der er skabt en tradition for forrygende 
julefester

ToRVEhallerne i Vejle
Festlig og fantastisk!

ToRVEhallerne har i mange år efterlevet en lang 
række virksomheders ønske om at holde en festlig 
julefrokost

Julefrokost   2018



Den helt rigtige julestemning!

På KRYB·I·LY finder I Jyllands flotteste julebord, og der er 
skabt tradition for forrygende julefester. Efter det store 
julebord spiller musikken op til fest – og dansegulvet er 
fyldt fra starten...

En stemning, der skal opleves!

Få jeres eget festlokale

I kan få jeres eget festlokale med 
plads fra 10 til 200 personer. Hvis I 
ønsker det, er det muligt at opleve 
vores livemusik sammen med andre af 
hotellets gæster.

Ring og hør mere.

Telefon: 75 56 25 55

Overnatning på 4-stjernet 
hotel med stor morgenbuffet

Gå direkte op i seng og få en god nats 
søvn. Stå op til en lækker morgenbuffet 
og en god kop økologisk kaffe. 

Pris pr. person i delt 
dobbeltværelse 395 kr.
Enkeltværelsestillæg 250 kr. 

Datoer for julefrokoster i 2018

Musikken spiller alle datoer fra kl. 18:00-01:00

17/11
23/11
24/11 
30/11 

1/12 
7/12 
8/12

Thomas & co.
To & To
Carsten Bo & Jon
Carsten Bo & Jon
Carsten Bo & Jon
To & To
To & To

En udsøgt julefrokost
Bestilling
75562555



3 retters julemenu
 

Carpaccio af røget laks, feldsalat, pinjekerner, citronolie

Medaljon af kalvefilet, græskarpuré, unika bagt julekål, 
stegte kartofler vendt i nødder, portvinssauce

Gateau Marcel, knas, sorbet

Pris pr. person 379 kr.

Julebuffet 2018

På bordene står:
Marinerede sild og krydderet julesild m. karrysalat og 
rugbrød

På buffeten:
Æg og rejer m. mayonnaise og citron
Røget laks. dilddressing og lime
Julesylte m. rødbeder og grov sennep
Stegte sild m. friskhakket rødløg

De ”lette”:
Skagenskinke m. radicchiosalat og pesto
Rødkålssalat m. appelsin, dadler og valnødder
Grønkålssalat m. mango, granatæble og pistacienødder

De lune:
Panerede fiskefileter m. remoulade og citron
Lun leverpostej m. svampe og sprød bacon
Tarteletter m. høns og asparges
Ribbensteg m. rødkål
Glaseret røget skinke m. grønlangkål
Andebryst m. brunede kartofler
Krydderet julemedister m. julekål

Ost og de søde:
Ris á la mande m. lun kirsebærsauce
Ostebræt m. stort udvalg af oste
Clementiner, kiks, og julesmåkager
Frisk frugtsalat
Groft rugbrød, franskbrød og økologisk smør

Pris pr. person 345 kr.

Drikkekuponer til 
medarbejderne 
Undgå rod med firmakortet - giv i stedet medarbejderne 
kuponer til brug i baren. 

Vi har sammensat en række muligheder:

1. FRI BAR under maden - pr. kupon   246 kr. 
øl, vand og vin fra kl. 18:00-21:00*

2. Fri drink - pr. kupon    40 kr.  
flaske juleøl, Carlsberg,   
2 cl. snaps, sodavand eller 1 gl. vin

3. Værdikupon - pr. kupon      55 kr. 
kan indløses frit i baren

4. FRI BAR kort - afregnes efter forbrug 
Vi fabrikerer et kort med Jeres firmalogo

*bemærk ved ad libitum skal alle i selskabet købe dette

Julebuffeten serveres søn- til torsdag i eget lokale ved 
min. 25 kuverter.

Natmad
Stor frankfurter m. brød og tilbehør

Pris pr. person 40 kr.
 ved forudbestilling



Kl. 15.00 

Kl. 17.59

Kl. 18.30

Kl. 22.00

Kl. 23.59

Kl. 01.30

Tilbring nytåret hos KRYB·I·LY og få en fest 
du sent glemmer. Vi sørger for at skabe de 
perfekte rammer for en nytårsaften med 
succes.

Hele pakken ekskl. overnatning

Pris pr. person 1.495 kr.

Hele pakken inkl. overnatning i delt 
dobbeltværelse

Pris pr. person 1.975 kr.
Tillæg for enkeltværelse 250 kr.

Kagebord med cheesecake, fragilité med moccacreme og 
udvalg af macaroons, friskbrygget økologisk kaffe og the
 
Canapéer
Charles Bailly, Blanc de blanc, vin mousseux, Frankrig

Bagt torsk på bund af spinat, æble, bacon, champagnesauce
Evaos, Corte Moschina, Soave, Italien

Stegte kammuslinger og jomfruhummer med selleripuré, 
citroncreme, nødder, brunet smør og urter
Pinot Gris, Trimbach, Alsace, Frankrig

Tournedos af dansk oksemørbrad, græskarpuré, bagt 
persillerødder, små tomater, pommes Anna, sherrysauce
Chateau La Grave, Pomerol, Frankrig

Rombagt Ananas, hvidchokolade, nøddepraline og vanilje-
pernod parfait
Asti Spumante, Vallebelbo, Italien

Friskbrygget kaffe og the m. avec
Fest og dans ved Carsten Bo & Jon

Et glas mousserende vin og kransekage – godt nytår

Udvalg af lokale oste og pølser, samt 
hjemmesylt, grov brød og kiks 

Nytårsgalla

Bestilling
75562555



4 retters nytårsmenu
Bagt torsk på bund af spinat, æble, bacon, 
champagnesauce

Stegte kammuslinger og jomfruhummer med selleripuré, 
citroncreme, nødder, brunet smør og urter

Tournedos af dansk oksemørbrad, græskarpuré, bagt 
persillerødder, små tomater, pommes Anna, sherrysauce

Rombagt Ananas, hvidchokolade, nøddepraline og vanilje-
pernod parfait

Pris pr. person 425 kr.

Vi gør opmærksom på, at menuen kan 
forudbestilles til og med torsdag d. 27/12-18. 

Der følger en udførlig manual med. Maden 
afhentes nytårsdag imellem kl. 14:00 og 16:00 i 
køkkenet på KRYB·I·LY.

Ud af huset

Klassisk juleanretning
Hvide og krydret julesild m. karrysalat
Røget laks m. dilddressing

Panerede fiskefileter m. remoulade og citron
Roastbeef m. pickles og peberrod
Ribbensteg m. rødkål
Glaseret røget juleskinke m. grønlangkål
Mørbradbøf m. svampecrème

Ris á la mande m. kirsebærsauce
Udvalg af oste m. kiks og druer

Pris pr. person 198 kr. 

Tilkøb:
Lun leverpostej m. svampe og bacon 
Klassisk æbleflæsk
Medister m. julekål
Julesylte m. rødbeder og grov sennep
Blodpølse m. sirup og æblemos
Lune frikadeller

Pris pr. person/pr. stk. 25 kr.

Vi gør opmærksom på, at der minimum skal bestilles 10 
kuverter

Bestilling
75562555



Årets festlige julefrokost

Få jeres eget festlokale
I kan få jeres eget festlokale med plads fra 10 til 400 
personer. Og hvis I vil, er det muligt at opleve vores 
live musik sammen med andre af hotellets gæster.

Overnatning på hotellet 
med stor morgenbuffet

Gå direkte op i seng efter festen og stå op om 
morgenen til en lækker morgenbuffet og en kop 
friskbrygget café latte, espresso eller varm chokolade.

Pris pr. person i delt 
dobbeltværelse 395 kr.
Enkeltværelsestillæg 250 kr.

Datoer for julefrokoster i 2018

ALLE DAGE SPILLER 5 MANDS DANSEORKESTRET 
BITTERSWEET FRA KL. 21:00-02:00

16-11-2018 07-12-2018
17-11-2018 08-12-2018
23-11-2018 UDSOLGT 14-12-2018
24-11-2018 15-12-2018
30-11-2018 21-12-2018
01-12-2018 22-12-2018

Kombinér evt. jeres julefrokostarrangement med 
koncert DIE HERREN 21. december

Bestilling
79427900



3 retters julemenu 

Røgede kammuslinger
Kørvelcrème, løgmousse, crudite af blomkål, urter

Braisseret Dansk Okse
Råsyltede rødbeder, pommes puré, kraftig braisserglace

Hjemmebagt Mazarin
Luftig æblesorbet, chokolade, crumble

Pris pr. person 379 kr.

Drikkekuponer til medarbejderne 
Undgå rod med firmakortet - giv i stedet medarbejderne 
kuponer til brug i baren. 

Vi har sammensat en række muligheder:

1. FRI BAR under maden - pr. kupon   246 kr. 
øl, vand og vin fra kl. 18:00-21:00*

2. Fri drink - pr. kupon    40 kr. 
flaske juleøl, Carlsberg,   
2 cl. snaps, sodavand eller 1 gl. vin

3. Værdikupon - pr. kupon      55 kr. 
kan indløses frit i baren

4. FRI BAR kort - afregnes efter forbrug 
Vi fabrikerer et kort med Jeres firmalogo

*bemærk ved ad libitum skal alle i selskabet købe dette

Julebuffet 2018

På bordene står:
Marinerede sild og krydderet julesild m. karrysalat og 
rugbrød

På buffeten:
Æg og rejer m. mayonnaise og citron
Røget laks. dilddressing og lime
Julesylte m. rødbeder og grov sennep
Stegte sild m. friskhakket rødløg

De ”lette”:
Skagenskinke m. radicchiosalat og pesto
Rødkålssalat m. appelsin, dadler og valnødder
Grønkålssalat m. mango, granatæble og pistacienødder

De lune:
Panerede fiskefileter m. remoulade og citron
Lun leverpostej m. svampe og sprød bacon
Tarteletter m. høns og asparges
Ribbensteg m. rødkål
Glaseret røget skinke m. grønlangkål
Andebryst m. brunede kartofler
Krydderet julemedister m. julekål

Ost og de søde:
Ris á la mande m. lun kirsebærsauce
Ostebræt m. stort udvalg af oste
Clementiner, kiks, og julesmåkager
Frisk frugtsalat
Groft rugbrød, franskbrød og økologisk smør

Pris pr. person 345 kr.

Bestilling
79427900

Natmad
Stor frankfurter m. brød og tilbehør

Pris pr. person 40 kr.
 ved forudbestilling



5 retters nytårsmenu
Crèmet Hummersuppe 
monteret med hummersmør og urter

Bagt torsk 
urtecrüste, fennikel, syltet æble, dildolie

Sprødt bryst af Antonius
smørblancheret rosenkål, hasselnød, karameliserede 
perleløg, trøffelmayonnaise

Oksemørbrad sous vide
jordskokkepuré, pommes croquette, sauce chasseur

Gateau på belgisk chokolade og jordnødder
marengs, vaniljeis, orange broken gel, melisse sne

3 retter 350 kr.
4 retter 400 kr.
5 retter 450 kr.

Vi gør opmærksom på, at menuen kan forudbestilles til 
og med fredag d. 21/12-18. 
Der følger en udførlig manual med.  Maden afhentes 
nytårsdag imellem kl. 15:00 og 
17:00 i ToRVEhallernes restaurant Bistecca. 

Klassisk juleanretning 
Hvide og krydret julesild m. karrysalat
Røget laks m. dilddressing

Panerede fiskefileter m. remoulade og citron
Roastbeef m. pickles og peberrod
Ribbensteg m. rødkål
Glaseret røget juleskinke m. grønlangkål
Mørbradbøf m. svampecrème

Ris á la mande m. kirsebærsauce
Udvalg af oste m. kiks og druer

Pris pr. person 198 kr.
Tilkøb:
Lun leverpostej m. svampe og bacon 
Klassisk æbleflæsk
Medister m. julekål
Julesylte m. rødbeder og grov sennep
Blodpølse m. sirup og æblemos
Lune frikadeller

Pris pr. person/stk. 25 kr.
Vi gør opmærksom på, at der minimum skal bestilles 10 kuverter

Ud af huset

Bestilling
79427900


