
KRYB·I·LY ved Fredericia
Idyllisk og traditionelt!

På KRYB·I·LY finder I Jyllands flotteste julebord, og 
der er skabt en tradition for forrygende 
julefester

ToRVEhallerne i Vejle
Festlig og fantastisk!

ToRVEhallerne har i mange år efterlevet en lang 
række virksomheders ønske om at holde en festlig 
julefrokost

Julefrokost   2017



Den helt rigtige julestemning!

På Kryb·I·Ly finder I Jyllands flotteste julebord, og der er 
skabt tradition for forrygende julefester. Efter det store 
julebord spiller musikken op til fest – og dansegulvet er 
fyldt fra starten...

En stemning, der skal opleves!

Få jeres eget festlokale

I kan få jeres eget festlokale med 
plads fra 10 til 200 personer. Hvis I 
ønsker det, er det muligt at opleve 
vores livemusik sammen med andre af 
hotellets gæster.

Ring og hør mere.

Telefon: 75 56 25 55

Overnatning på 4-stjernet 
hotel med stor morgenbuffet:

Gå direkte op i seng og få en god 
nats søvn. Stå op til en lækker 
morgenbuffet og en god kop økologisk 
kaffe. 
Pris pr. person i delt dobbeltværelse:

Kun 395 kr.
Enkeltværelsestillæg 200 kr.

Datoer for julefrokost 2017 fra Kl. 18:00

Dans og musik fra vores festlige husorkestre

18/11:      
24/11 og 25/11:
1/12 og 2/12:
8/12 og 9/12: 

Carsten Bo & Jon
Carsten Bo & Jon
Dana Duo
Dana Duo

En udsøgt og festlig julefrokost



Julemenu 3-retter
 

Fennikel gravad laks, dildolie, 
feldsalat, rød skovsyre

Glaseret andebryst, rodfrugter, rødbede i solbær, 
kartoffel, andesauce

Gateau Marcel, mojito is

Pris pr. person 379 kr.

Drikkekuponer til 
medarbejderne 
Undgå rod med firmakortet - giv i stedet medarbejderne 
kuponer til brug i baren. 

Vi har sammensat en række muligheder:

1. FRI BAR under maden - pr. kupon   246 kr. 
øl, vand og vin fra  
Kl. 18:00-21:00*

2. Fri drink - pr. kupon    40 kr.  
flaske juleøl, Carlsberg,   
2 cl. snaps, sodavand eller 1 gl. vin

3. Værdikupon - pr. kupon      55 kr. 
kan indløses frit i baren

4. FRI BAR kort - afregnes efter forbrug 
Vi fabrikerer et kort med Jeres firmalogo

*bemærk ved ad libitum skal alle i selskabet købe dette

Julebuffeten serveres søn- til torsdag i eget lokale ved 
min. 25 kuverter.

Julebuffet 2017

På bordene står:
Marinerede sild og krydrede julesild m. karrysalat og rugbrød

På Buffeten:
Æg og rejer m. mayonnaise og citron
Røget laks. dilddressing og lime
Julesylte m. rødbeder og grov sennep
Stegte sild m. friskhakket rødløg

De ”lette”:
Skagenskinke m. radicchiosalat og pesto
Appelsinskiver, dadler, salte mandler og mynte
Pastasalat m. squash og tomat samt parmesan

De lune:
Panerede fiskefileter m. rørt remoulade og citron
Lun leverpostej m. svampe og sprød bacon
Klassisk æbleflæsk
Tarteletter m. høns og asparges
Ribbensteg m. rødkål
Glaseret røget skinke m. grønlangkål
Andebryst m. brunede kartofler
Krydret julemedister m. julekål

Ost og de søde:
Ris á la mande m. lun kirsebærsauce
Ostebræt m. stort udvalg af oste
Clementiner, kiks og julesmåkager
Frisk frugtsalat
Groft rugbrød, franskbrød og økologisk smør

Pris pr. person 345 kr.



Nytårsgalla
 
Tilbring nytåret hos KRYB·I·LY og få en fest 
du sent glemmer. Vi sørger for at skabe de 
perfekte rammer for en nytårsaften med 
succes.

Hele pakken ekskl. overnatning

Pris pr. person 1.295 kr.

Hele pakken inkl. overnatning i delt 
dobbeltværelse

Pris pr. person 1.925 kr.

Tiramisu
Udvalg af macaroons
Chokoladekage m. crèmet topping
 
Velkomstdrink m. canapéer til dronningens nytårstale

Forret: Crèmet hummersuppe m. let røget kammusling
Evaos, Corte Moschina, Veneto, Italien

Mellemret:Røget andebryst og abrikoschutney
Mercurey, Faiveley, Bourgogne, Frankrig
 
Hovedret: Oksefilet m. hoisin, syltede beder i solbær gastrik, 
græskarpuré, sauce m. kejserhat, pommes Anna
Larose De Gruaud, St. Julien, Bordeaux, Frankrig
 
Dessert: Bagt appelsinpandekage, karamelsauce m. cognac, 
Grand Marnier is, sprøde nødder og kumquatskompot
Fonseca, Late Bottled Vintage, Porto, Portugal

Friskbrygget kaffe og the m. avec

Fest og dans ved Carsten Bo & Jon

Et glas mousserende vin og kransekage - godt nytår

Udvalg af lokale oste og pølser, samt hjemmesylt og godt 
brød

Kl. 15.00 

Kl. 17.59

Kl. 18.30 

Kl. 22.00 

Kl. 23.59 

Kl. 01.30

Et brag af en fest



Klassisk Julefrokost buffet 
(min 10 kuverter)

Hvide- og krydrede julesild m. karrysalat
Røget laks m. dilddressing

Panerede fiskefileter m. remoulade og citron
Roastbeef m. pickles og peberrod
Ribbensteg m. rødkål
Glaseret røget juleskinke m. grønlangkål
Mørbradbøf m. svampecrème

Ris á la mande m. kirsebærsauce
Udvalg af oste m. kiks og druer

Pris pr. person 225 kr.

Tilkøb:
Lun leverpostej m. svampe og bacon 
Klassisk æbleflæsk
Medister m. julekål
Julesylte m. rødbeder og grov sennep
Blodpølse m. sirup og æblemos
Lune frikadeller

Pris pr. person/stk. 25 kr.

Nytårs menu 2017/2018

MENU:
Crèmet hummersuppe m. let røget kammusling

Røget andebryst og abrikoschutney

Oksefilet m. hoisin, syltede beder i solbær gastrik,
græskarpuré, sauce m. kejserhat, pommes Anna

Bagt appelsinpandekage, karamelsauce m. cognac, 
Grand Marnier is, sprøde nødder og kumquatskompot

Pris pr. person 425 kr.

NATMAD:
Udvalg af lokale oste og pølser, samt hjemmesylt og godt brød

Pris pr. person 68 kr.

Julemad & Nytårsmenu - ud af huset

Juletapas:

Squashrulle m. røget tun og guacamole
Bagt laks m. ingefærdressing

Dadler i baconsvøb
Wraps m. stegt and og radicchiosalat
Skagenskinke m. grillede artiskokker og rød pesto
Appelsinsalat m. salte mandler og mynte

Marineret mør flankesteak
Andebryst glaseret i hoisin
Forskellige stegte bønner med tomat

Clementiner og knas
Orangepanacotta m. råmarinerede bær samt sesamtwill
Groft brød og økologisk smør

Pris pr. person 225 kr. 

Tilkøb:
Spicy kyllingefrikadeller m. tzatziki
Stegte chorizo pølser
Varm tomatsuppe m. frisk basilikum
Ris á la mande m. kirsebærsauce
Udvalg af oste m. tilbehør

Pris pr. person/pr. stk. 25 kr. 



Årets festlige julefrokost

Få jeres eget festlokale

I kan få jeres eget festlokale med plads fra 10 til 400 
personer. Og hvis I vil, er det muligt at opleve vores 
live musik sammen med andre af hotellets gæster.

Ring og hør mere.

Telefon: 79 42 79 00

Overnatning på hotellet med
stor morgenbuffet:

Gå direkte op i seng efter festen og stå op om 
morgenen til en lækker morgenbuffet og en god kop 
økologisk kaffe. Pris pr. person i delt dobbeltværelse

Kun 395 kr. 

Enkeltværelsestillæg 300 kr.

Datoer for julefrokost 2017

17.- 18.- 24. & 25. november
1.- 2.- 8.- 9.- 15. & 16. december  

Efter menuen spiller en af vore faste danseorkestre op til 
fest og dans indtil kl. 02:00.

Kombinér evt. jeres julefrokostarrangement med koncert 
HIT M. 80ÉRNE den 25. november eller med DIE HERREN 
den 16. december - kontakt os på 79427900 for at høre 
mere. 



Julemenu 3-retter
 
Røget andebryst, frissée salat, sprød crouton, syltede løg, 
appelsin broken gel
 
Duet af Grambogaard gris, ristede kejserhatte, 
saltbagt gulerod, pommes croquette
 
”Gammeldags æblekage” makron, porcheret æble, marengs

Pris pr. person 379 kr.

Drikkekuponer til medarbejderne 

Undgå rod med firmakortet - giv i stedet medarbejderne 
kuponer til brug i baren. 

Vi har sammensat en række muligheder:

1. FRI BAR under maden - pr. kupon   246 kr. 
øl, vand og vin fra  
Kl. 18:00-21:00*

2. Fri drink - pr. kupon    40 kr. 
flaske juleøl, Carlsberg,   
2 cl. snaps, sodavand eller 1 gl. vin

3. Værdikupon - pr. kupon      55 kr. 
kan indløses frit i baren

4. FRI BAR kort - afregnes efter forbrug 
Vi fabrikerer et kort med Jeres firmalogo

*bemærk ved ad libitum skal alle i selskabet købe dette

Julebuffet 2017

På bordene står:
Marinerede sild og krydrede julesild m. karrysalat og rugbrød

På Buffeten:
Æg og rejer m. mayonnaise og citron
Røget laks. dilddressing og lime
Julesylte m. rødbeder og grov sennep
Stegte sild m. friskhakket rødløg

De ”lette”:
Skagenskinke m. radicchiosalat og pesto
Appelsinskiver, dadler, salte mandler og mynte
Pastasalat m. squash og tomat samt parmesan

De lune:
Panerede fiskefileter m. rørt remoulade og citron
Lun leverpostej m. svampe og sprød bacon
Klassisk æbleflæsk
Tarteletter m. høns og asparges
Ribbensteg m. rødkål
Glaseret røget skinke m. grønlangkål
Andebryst m. brunede kartofler
Krydret julemedister m. julekål

Ost og de søde:
Ris á la mande m. lun kirsebærsauce
Ostebræt m. et stort udvalg af oste
Clementiner, kiks og julesmåkager
Frisk frugtsalat
Groft rugbrød, franskbrød og økologisk smør

Pris pr. person 345 kr.



Nytårsfest
Tilbring nytåret hos ToRVEhallerne og få en festlig 
aften. Vi skaber de perfekte rammer for en fuldendt 
nytårsfest.

Pris 5-retters menu ud af huset med udførlig manual

Pris pr. person 475 kr.
 

Hele pakken uden overnatning

Pris pr. person 1.375 kr.

 
Hele pakken inkl. overnatning og morgenbrunch i delt 
dobbeltværelse

Pris pr. person 1.925 kr.

Friskbrygget kaffe og the med luksus konditori
 
Velkomstdrink m. canapéer til dronningens nytårstale

Forret: Hummerbisque, jordskokkechips
Evaos, Corte Moschina, Veneto, Italien
      
Mellemret: Røget torsk, syltede æbler, crèmet muslinge suppe
Evaos, Corte Moschina, Veneto, Italien

Mellemret: Rosmarin/hvidløgs marineret lammefilet, græskarpuré
Mercurey, Faiveley, Bourgogne, frankrig

Hovedret: Tournados rossini, ristede kejserhatte, pommes fondant, 
trøffelsky
Ripasso della Valpolicella, Rhigetti, Veneto, Italien

Dessert: Gateau af chokolade flan, appelsincurd, hvid callebaut mousse, 
lakridsmarengs
Fonseca, Late Bottled Vintage, Porto, Portugal

Friskbrygget kaffe, the og avec

Dans og fest til et af skandinaviens bedste danseorkestre

1. glas mousserende vin og kransekage – godt nytår

Udvalg af slagterens specialiteter, hjemmesylt og godt brød

Kl. 15.00 

Kl. 17.59

Kl. 18.30 

Kl. 22.00 

Kl. 22.00 

Kl. 23.59 

Kl. 01.30

Den fuldendte aften


