
S M WS  F E S T I VA L  D E N M A R K 
31. januar – 3. februar

_____

Torvehallerne i Vejle

Tickets availbale at smws.dk
Monday 1st of October - 3.00 PM



KÆRE MEDLEM
Vi har hermed fornøjelsen af at præsentere programmet for næste års festival, der finder sted i 
ToRVEhallerne i Vejle, fra torsdag den 31. januar til søndag den 3. februar.

Da vi ikke vil gå på kompromis med det antal vi lukker ind på festival dagene, har vi grundet 
den store efterspørgsel på sidste festival, valgt at udvide festivalen med flere dage i stedet.

Hele teamet står klar til at gøre dette til Danmarks ubestridt bedste whisky event. Vi ønsker 
god fornøjelse med læsningen, og glæder os til at se jer, til Danmarks hyggeligste whisky 
festival.

 



TORSDAG | 31. JANUAR 2019

Casual Day: 
18.00 – 01.00
Vi kickstarter årets festival med en traditionel casual day, hvor det vil være muligt at smage februar måneds festival 
Outturn. Denne event bliver afholdt præcis som vi plejer, det vil sige at det er gratis at deltage, og at tilmelding med 
antal gæster skal ske til: tko@smws.dk.

Fine old spirits v/John McCheyne: 
19.00 – 20.30
I år får vi besøg af Master Brand Ambassador John McCheyne, der vil indvie de interesserede i noget af det 
ypperste og ældste indenfor Single Cask Spirits serien. John vil guide deltagerne igennem nogle meget gamle 
Cognac, Armagnac og Rom. Så har du lyst til at udfordre dig selv og dine smagsløg, så er det nok lige smagningen 
for dig.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

medlemspris: 295,-  |  pris for gæster: 395,- 

Whisky & Cheese pairing v/Terje Thesbjerg: 
21.00 - 22.30
Terje er en sand mester ud i at kombinere smage. Det har været en livslang passion, som han flot demonstrerede 
sidste gang med whisky og chokolade. Det blev en oplevelse medlemmerne stadig taler om. Ved festivalen 2019 
giver Terje sig i kast med at parre de ædle dråber med nogle af de fineste oste på markedet. Kom og se en ægte 
tryllekunster i aktion, og smag dig ind i en helt ny verden.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

medlemspris: 295,-  |  pris for gæster:  395,-

 



FREDAG | 01. FEBRUAR 2019

Messe:
11.00 - 20.00
Her går festivalen for alvor i gang, og for at deltage om fredagen kræves en billet til messen. Dette fordi vi strengt 
holder på kun at lukke 250 personer ind om dagen, så alle får den bedst mulige service og oplevelse. Så inden du 
begynder at booke smagninger, skal du sikre dig at du har en messe billet til dagen.

På selve messen kan smages ca. 350 forskellige SMWS aftapninger til casual pris, og der vil tillige være mulighed 
for at smage cocktails lavet på SMWS produkter. Vi har godt øl i hanerne, og skulle du have lyst til at prøve kræfter 
med vores anagram quiz, er der også mulighed herfor.

Billet til messen koster 150 kroner og inkluderer et glas samt 3 dram poletter. Køber du billet til både fredag og 
lørdag er prisen 250 kroner og inkluderer et glas samt 6 dram poletter.

A visit to the old Highland hills v/Peter Nielsen: 
11.30 - 13.00
Fredagens første smagning tager dig på en rundtur i det skotske højland. Vi har fundet 6 flasker blandt de 
allerførste aftappet af SMWS til denne smagning. Der er flere “once in a lifetime” flasker blandt dette fantastiske 
line-up. Peters faglighed er i topklasse, og dermed skulle der være lagt op til et brag af en start.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

medlemspris:  595,-  |  pris for gæster: 745,-



FREDAG | 01. FEBRUAR 2019

Premium bottles from SMWS v/John 
McCheyne: 
13.30 - 15.00
2018 blev året hvor SMWS lancerede deres Premium Range. Fade af ypperste kvalitet, leveret til det helt kræsne 
publikum. John vil på sin rolige skotske facon, fortælle om baggrunden, udvælgelsen, samt servere en flot perlerække 
af noget af det bedste whisky tilgængeligt netop i disse år, hvor de gamle fade efterhånden er ved at være en saga 
blot.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

pris for medlemmer:  495,-  |  pris for gæster:  595,-

Vertical Tasting from Lochranza v/Rene 
Helverskov: 
 15.30 - 17.00
I de sidste eftermiddagstimer fredag, byder Rene jer velkommen til en smagning i særklasse. Den lille ø Arran 
er efterhånden blevet kendt for sine udsøgte aftapninger, og til denne smagning bliver der heller ikke sparet på 
sagerne. Rene er mere end almindeligt involveret i destilleriet, og det vil han helt sikkert selv fortælle meget mere 
om. Rene medbringer nogle fadprøver fra destilleriet, samt mulighed for at smage new make, og naturligvis vil der 
også være nogle af de allerførste SMWS aftapninger fra destilleri 121 på programmet.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

pris for medlemmer:  395,-  |  pris for gæster:  495,-



FREDAG | 01. FEBRUAR 2019

Ladies Lounge (Champagne smagning):  
16.00 - 17.30
I vores Ladies Lounge, inviterer vi damerne til en hyggelig smagning med champagne og snacks.
 

Pris:  275,-

Scotland vs Denmark v/ Gabriele Trut og Jim 
Davis: 
17:30 - 19.00
Inden det bliver tid til fast føde, byder Gabriele og Jim op til en vaskeægte infight. De har hver især fået nogle 
kategorier de skal overholde, og ud fra disse valgt 3 whiskyer hver. Duellen foregår over 3 runder, hvor hver 
kombattant skal præsentere deres valg af en whisky. Herefter er det op til publikum at stemme, og til sidst kårer vi 
vinderen. Hvem kan bedst vinde publikums gunst og gane? Skotland eller Danmark? Lad os bare være ærlige: Det 
bliver hyle sjovt.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

pris for medlemmer:  295,-  |  pris for gæster:  395,-

Koncert med Robin Laing: 
21.00 - ?
Vi får til festivalen 2019 besøg af Robin Laing, og mange af medlemmerne kender ham allerede. Til de der ikke 
gør, kan vi afsløre at Robins 2 største passioner i livet er musik og whisky. Udover at være en fast bestanddel af 
SMWS Tasting Panel, lever Robin af at synge sine ofte finurlige sange om whisky. Vi glæder os til at byde Robin 
velkommen til Vejle endnu engang, og håber at så mange som muligt har lyst til at tilbringe en hyggelig aften 
sammen med ham.

Pris: 125,-



LØRDAG | 2. FEBRUAR 2019

Messe: 
11.00 - 20.00
Fik du ikke smagt det du ville fredag? Så er der heldigvis mulighed for det om lørdagen. Rammerne er præcis de 
samme som dagen før. Husk at få sikret dig en billet til messen.

Closed Distilleries v/John McCheyne: 
 11.30 - 13.00
Vi åbner lørdagens første smagning med et historisk vingesus. Til lejligheden har vi fundet en række flasker der 
alle har det til fælles, at destillerierne enten er lukkede - eller ganske enkelt ikke er blandt os længere. Det er 
efterhånden en tradition at have en sådan smagning på festivalen, og i år er naturligvis ingen undtagelse. Vi ved at 
John ser utroligt meget frem til at kræse for medlemmerne med denne smagning.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

pris for medlemmer: 795,-  | pris for gæster: 945,-



LØRDAG | 2. FEBRUAR 2019

Blenders Session v/ Gabriele Trut: 
12.00 - 13.00
Gabriele vil ganske kort introducere deltagerne til blendernes verden, og du får her selv mulighed for at kreere din 
helt personlige blend på 10cl, som du kan tage med dig. En spændende rejse i netop denne svære disciplin, hvor det 
ikke blot handler om at blande whisky, men at finde den perfekte balance mellem de produkter der er til rådighed. 
Det er sværere end man skulle tro.

pris: 195,-



LØRDAG | 2. FEBRUAR 2019

Ladies Lunch: 
12.00 - 14.00
I kælderen under Restaurant Jacobsen, står et par flotte fyre klar til at forkæle vore kvindelige deltagere med en 
dejlig frokost, bestående af stjerneskud, 2 glas hvidvin og chokolade..

pris:  245,-

The wee witchie Vertical v/ Jim Davis: 
13.30 - 15.00
Denne lille juvel i hjertet af Speyside kan noget ganske særligt, og rangerer højt på listen hos mange whisky 
entusiaster. Vi har til lejligheden fundet en fantastisk række af flasker fra destilleri 76, blandt andet nogen af de 
mest ikoniske SMWS aftapninger lagret på såvel bourbon som sherry. Har du lyst til at vide mere om dette specielle 
destilleri og deres unikke produktion - så er det her smagningen du ikke skal misse.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

pris for medlemmer:  395,-  |  pris for gæster:  495,-



LØRDAG | 2. FEBRUAR 2019

The Wigtown mini Vertical v/Peter Nielsen: 
14.00 - 15.00
Peter er det tætteste vi kommer på en ekspert i whisky fra lavlandet her i Danmark, og lørdag eftermiddag lukker 
han døren op for en minismagning fra destilleri nr. 50. Kom og hør historien om dette vidunderlige destilleri, og 
nyd samtidigt 4 forskellige aftapninger, alle destilleret i 1990. Denne minismagning er den første af to identiske 
smagninger.

pris: 295,-



LØRDAG | 2. FEBRUAR 2019

The Tasting Panel Tasting v/ Robin Laing: 
15.30 - 17.00
Udover at være poet, digter, sangskriver og musiker - så er Robin, som tidligere skrevet en fast del af SMWS 
Tasting Panel. Til denne smagning har Robin valgt nogle whiskyer som han selv har været med til at udvælge 
i panelet, samt skrevet de officielle smagsnoter til. Robin vil løfte sløret for hvad det er der præcis sker på dette 
“mytiske” panel, og tilmed lade deltagerne være panel for en eftermiddag. Robin vil simpelthen køre en enkelt 
aftapning som var det på panelet i Edinburgh, og til slut sammenligne jeres samlede noter med de officielle. En 
virkelig spændende mulighed.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

Pris for medlemmer:  395,-  |  pris for gæster:  495,-

The Wigtown mini Vertical v/Peter Nielsen: 
16.00 - 17.00
Anden omgang af minismagningen fra destilleri nr. 50.

Pris:  295,-

Ladies Lounge (Gin & Tonic): 
17.30 - 19.00
I ladies lounge vil Gabriele hygge om de interesserede med en luksus Gin & Tonic smagning & snacks.

Pris:  295,-



LØRDAG | 2. FEBRUAR 2019

Old friends from Islay v/Tonny Nielsen: 
17.30 - 19.00
Ingen festival uden en røg smagning. Tonny er blandt andet kendt for sine heavy metal smagninger i det 
Aarhusianske, og vil denne lørdag tage roret og styre mod Islay. Vi har til smagningen fundet en del aftapninger, der 
gennem de seneste 6 år har fået tæt på kult status blandt røg tilhængerne i Danmark. Her bliver tale om et gensyn 
med gamle venner, og mindst én stor overraskelse i ærmet.

Til denne smagning sælges 45 billetter, og der serveres 1,5 cl af hver dram.

Pris for medlemmer:  395,-  |  pris for gæster:  495,-

The Dregs Party: 
19.30 - 20.30
Lad os se det i øjnene, alt godt kommer til en ende. Det gælder både festival, og indholdet af flasker. Vi inviterer 
jer til at hjælpe os med at få tømt nogle flasker en gang for alle. Når du har købt billet til denne event, så er du selv 
herre over hvor meget, og hvor mange du vil smage - i de fleste tilfælde er det sidste mulighed før disse flasker er 
væk for evigt.

pris: 195,-



OVERNATNING
Torvehallerne i Vejle danner som bekendt ramme om hele festivalen, og du har mulighed for at bo i hjertet af det 
hele til yderst favorable medlemspriser.

Overnatning skal bookes på smws.dk, og tilbuddene er gældende for torsdag, fredag og lørdag under festivalen.

Priser enkeltværelse (inklusiv morgenbuffet)

1 overnatning: Kr. 675
2 overnatninger: Kr. 1.150
3 overnatninger: Kr. 1.650
Priser dobbeltværelse (inklusiv morgen buffet)

1 overnatning: Kr. 875
2 overnatninger: Kr. 1.550
3 overnatninger: Kr. 2.250



FORPLEJNING
Vi antager at de fleste har brug for lidt fast føde under festivalen, og i Torvehallerne findes nu 3 restauranter, med 
hver deres speciale. Om du er til bøffer og italienske specialiteter, sushi eller klassisk veltilavet dansk mad, så finder 
du det hele her.

Under festivalen er der mulighed for at benytte sig af følgende tilbud, såfremt de forudbestilles. Madbilletter skal 
købes på smws.dk - da vi på denne måde kan sikre plads til alle.

Bistecca – Italian Bistro & Steak
Til frokost serverer Restaurant Bistecca fredag og lørdag, paprikagryde 
med mos til en pris af 120 kroner.

Fredag og lørdag aften er der mulighed for at vælge mellem en Pepper 
Steak, eller en Steak Bearnaise, med alt hvad dertil hører. Prisen for en 
omgang velmodnet steak er 220 kroner.

Bar Sushi
Er du til sushi, så kan du fredag og lørdag gå ombord i en All you can 
frokost sushi til blot 150 kroner.

Om aftenen kan du få den helt store omgang med All you can sushi Deluxe 
til 200 kroner.

Jacobsen – Dansk Spisehus
Det nyeste skud på stammen i Torvehallerne disker op med frisk pandestegt 
fiskefilet, eller 2 tarteletter til frokost både fredag og lørdag. Pris: 75 Kroner.

Fredag og lørdag aften kan vælges mellem Herregårdsbøf eller stegt flæsk ad 
libitum. Pris: 150 Kroner.


