
Lokale råvarer er en af de helt store forbrugertrends, og dine kunder  
efterspørger dansk producerede fødevarer for at fylde posen med god 
samvittighed. Vores fagkonsulenter har hentet inspiration ude og 
udviklet en række velsmagende opskrifter med danske råvarer, som 
præsenteres sammen med årets opskrifter til jul. 

På dagen får du baggrundsviden om lokalt mel fra en dansk producent 
og fif til markedsføring, der kan være med til at fortælle de gode histori-
er om dine produkter. Nonfood+ præsenterer spændende produktny-
heder i tråd med tidens tendenser. 

Brug en eftermiddag sammen med os, og bliv inspireret med nyt til 
bageri og butik.

Sjælland: Torsdag d. 5. oktober kl. 12.00 til 16.00  
 på Retortevej 43A, 2500 Valby 
 v/CBP Innovationsbageri

Jylland:  Tirsdag d. 10. oktober kl. 12.00 til 16.00  
på Ørridslevvej 1, 8732 Hovedgård  
v/ Kagehuset

Jylland: Torsdag d. 12. oktober kl. 12.00 til 16.00  
 på Rørdalsvej 10, 9000 Aalborg  
 v/ Tech College (lokale C121)

Ring til kundeservice og tilmeld dig med det samme på telefon 7642 
4242. Kom med og brug en eftermiddag på at styrke din faglighed og 
få ny inspiration til dit bagværk. 
Bemærk at tilmeldingen er først-til-mølle.

CBP – meget mere end grossist
Vi er totalleverandør og tilbyder hjælp til faglig og forretningsmæssig 
udvikling, adgang til stærke og relevante redskaber, 
der skaber værdi i din hverdag.
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